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•	 Das Haus der individuellen, himmlischen 
	 Pralinen und Schokoladen-Spezialitäten;
• 	 eine Welt in der Sie
	 –	elegante Präsente …
	 –	zauberhafte Geschenkideen …
	 –	liebenswerte Aufmerksamkeiten …
	 – 	das Besondere und noch …
	 – 	so manches Unbekannte mehr für Ihren 
	 	 Gaumen finden;
•	 ist für Sie da, wenn
	 –	Sie große Gefühle zeigen wollen
	 –	schlicht “Danke” sagen möchten
	 –	vermitteln möchten “du bist mir wichtig”
	 –	eine Spontanfreude auslösen wollen
	 –	Streicheleinheiten verteilen
	 –	oder einfach nur Lebensfreude leben möchten;

Es kommen:
• Valentinstag • Geburtstage • Namenstage
• Muttertag • Vatertag • Festtage • Jubiläen … 

	 “Wer Freude schenkt,
		  macht zwei Leben reicher.”

Frida Ingeborg Romay

Einfach gleich anrufen, faxen, schreiben, mailen und bestellen 
— alles weitere erledigen wir für Sie.

Immer herzlichst für Sie da
Ihr Prinzess-Team

Charlotte Giebelen

Follow us on social media

@prinzessconfiserie

Die PRINZESS-Confiserie – das gewachsene Familienunternehmen ist seiner Philosophie und seinen Werten immer treu geblieben.

Confiserie

REGENSBURG  - Die Marke - Der Genuss!
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Rosé Roses
gefüllt mit edlen PRINZESS-Pralinen-Speziali-
täten, auf Wunsch auch alkoholfrei für Kinder

Herz-Packung gefüllt:
	160 g	 ArtNr.: 636.8211/50	 41,30 a
	320 g	 ArtNr.: 636.8411/50	 70,80 a
	500 g	 ArtNr.: 636.8511/50	 103,20 a

“Das Herz muss 
Hände haben,

die Hände ein Herz.”
tibetisches Zitat
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Packung eckig gefüllt:
	 290 g	 ArtNr.: 636.4211/50	 58,50 a
	 550 g	 ArtNr.: 636.4411/50	 104,20 a
	 800 g	 ArtNr.: 636.4511/50	 142,20 a
	1.700 g	 ArtNr.: 636.4911/50	 295,00 a

Rosé Roses
gefüllt mit edlen PRINZESS-Pralinen-Spezialitäten, auf Wunsch auch alkoholfrei für Kinder

Packung rund gefüllt:
	 450 g	 ArtNr.: 636.1411/50	 96,80 a
	 840 g	 ArtNr.: 636.1511/50	 162,00 a
1.450 g	 ArtNr.: 636.1711/50	 275,00 a
2.600 g	 ArtNr.: 636.1911/50	 468,00 a

Rosé Roses
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Modern Hearts  Bild rechts
gefüllt mit edlen PRINZESS-Pralinen-Speziali-
täten, auf Wunsch auch alkoholfrei für Kinder

Box gefüllt:
	170 g	 ArtNr.: 806.0218/50	 38,30 a

Packung eckig gefüllt:
	290 g	 ArtNr.: 806.4218/50	 58,50 a
	550 g	 ArtNr.: 806.4418/50	 104,20 a
	800 g	 ArtNr.: 806.4518/50	 142,20 a

Modern Roses
gefüllt mit edlen PRINZESS-Pralinen-Speziali-
täten, auf Wunsch auch alkoholfrei für Kinder

Packung gefüllt:
	 80 g	 ArtNr.: 807.40q18/50	 20,50 a
	130 g	 ArtNr.: 807.4118/50	 31,20 a

Modern
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Packung eckig gefüllt:
	 290 g	 ArtNr.: 530.4210/50	 58,50 a
	 550 g	 ArtNr.: 530.4410/50	 104,20 a
	 800 g	 ArtNr.: 530.4510/50	 142,20 a
	1.700 g	 ArtNr.: 530.4910/50	 295,00 a

Grandeur Rot
gefüllt mit edlen PRINZESS-Pralinen-Spezialitäten, auf Wunsch auch alkoholfrei für Kinder

Packung rund gefüllt:
	 300 g	 ArtNr.: 530.1210/50	 70,50 a
	 450 g	 ArtNr.: 530.1410/50	 96,80 a
	 840 g	 ArtNr.: 530.1510/50	 162,00 a
1.450 g	 ArtNr.: 530.1710/50	 275,00 a
2.600 g	 ArtNr.: 530.1910/50	 468,00 a

Grandeur 
Rot
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Schoko-Herzschale
Handgeschöpfte Herzschale aus Vollmilch-Edelschokolade mind. 38%, gefüllt mit 
edlen PRINZESS-Pralinen-Spezialitäten, auf Wunsch auch alkoholfrei für Kinder 

Herz-Halbschale offen:
Gr.1:	 110 g	 ArtNr.: 121.811/50	 34,80 a
Gr.2:	 200 g	 ArtNr.: 121.821/50	 48,80 a
Gr.3:	 310 g	 ArtNr.: 121.831/50	 68,80 a

Schoko-Herz groß
Zwei handgeschöpfte Herzschalen aus Vollmilch-Edelschokolade 
mind. 38%, gefüllt mit edlen PRINZESS-Pralinen-Spezialitäten

Geschlossenes Schoko-Herz:
Gr.4:	 820 g	 ArtNr.: 120.841/50	 143,50 a
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wahre Liebe
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Pralinen-Spezialitäten
in Herzform
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Prinzess-Köcher 
gefüllt mit edlen PRINZESS-Pralinen-Herzen

Köcher gefüllt:
	 60 g	 ArtNr.: 018.200/58	 11,50 a
	125 g	 ArtNr.: 018.210/58	 21,50 a
	230 g	 ArtNr.: 018.230/58	 37,60 a
Herstellung nur von Februar bis Ende März!

Schoko-Herzschale mit Herz-Pralinen
Handgeschöpfte Herzschale aus Vollmilch-Edelschokolade 
mind. 38%, gefüllt mit edlen PRINZESS-Pralinen-Speziali-
täten in Herzform

Herz-Halbschale offen:
Gr.1:	 110 g	 ArtNr.: 121.811/58	 34,80 a
Gr.2:	 200 g	 ArtNr.: 121.821/58	 48,80 a
Gr.3:	 310 g	 ArtNr.: 121.831/58	 68,80 a
Herstellung nur von Februar bis Ende März!

Für kurze ZeitFür kurze Zeit
Prinzess-Pralinen-Herzen
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Box Wine gums: Chardonnay – weiß blühend, tropisch
ArtNr.: Vino10Char	 ca.50 g	 8,90 a

Box Wine gums: Sauvignon Blanc – frisch saftig, würzig
ArtNr.: Vino50SaBl	 ca.50 g	 8,90 a

Box Wine gums: Rosé Wine – fruchtig, Wildblumen
ArtNr.: Vino11Rose	 ca.50 g	 8,90 a

Box Wine gums: Merlot – leicht erdig mit Abgang
ArtNr.: Vino10Merl	 ca.50 g	 8,90 a

Box Wine gums: Sparkling Rosé – elegant, prickelnd
ArtNr.: Vino11SpRo	 ca.50 g	 8,90 a

Box Wine gums: Sparkling Shiraz – raffiniert, prickelnd
ArtNr.: Vino10SpSh	 ca.50 g	 8,90 a

Box Wine gums: Grand Cru – prickelnd, exotische Früchte
ArtNr.: Vino50GCru	 ca.50 g	 8,90 a

Set mit 3 Boxen Wine gums: Trio deluxe on wood – sortiert
ArtNr.: Vino15Trio	 ca.150 g	 28,50 a

Nur solange der Vorrat reicht!

  
Essbarer Wein in Form von echten Wine Gums - alkoholfrei.

Ein neues, einzigartiges Geschmackserlebnis, er-
hältlich in sieben Sorten. Erleben Sie ein Zusam-
menspiel der Sinne: ein Duft, eine Verkostung und 
ein langer Nachhall. Perfekt zum Teilen, Verschen-
ken oder einfach zum Selbstgenießen.

NEU
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Dose: Plain Colour Red   
gefüllt mit edlen PRINZESS Pralinen-Speziali-
täten, auf Wunsch auch alkoholfrei für Kinder;

	Dose eckig gefüllt:
	220 g	 ArtNr.: 790.4210/50	 46,80 a
	360 g	 ArtNr.: 790.4310/50	 69,20 a

Nur solange der Vorrat reicht!

Dose: Light Creme  
gefüllt mit edlen PRINZESS Pralinen-Speziali-
täten, auf Wunsch auch alkoholfrei für Kinder;

	Dose eckig gefüllt:
	100 g	 ArtNr.: 688.40q0/50	 24,20 a
	160 g	 ArtNr.: 688.41q0/50	 34,50 a
	220 g	 ArtNr.: 688.420/50	 46,80 a
	360 g	 ArtNr.: 688.430/50	 69,20 a

Nur solange der Vorrat reicht!

♥︎

♥︎ ♥︎
♥︎

♥︎
♥︎

♥︎

♥︎
♥︎

♥︎♥︎ ♥︎
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Ein Gesicht für jede Stimmung
❶	Butterdose 13 x 15,5 cm – weiß, Motiv: Versteckt 	 ungefüllt:	 ArtNr.: 58PR1.34.01	 55,90 a/St

❷	Kerzenhalter groß 12 ,2 cm – weiß, Motiv: Verschmust 	 ungefüllt:	 ArtNr.: 58PR2.80.01	 33,90 a/St

❸	Kerzenhalter klein 8,3 cm – weiß, Motiv: Kuschelig 	 ungefüllt:	 ArtNr.: 58PR2.81.01	 29,90 a/St

❹	Vase klein 10 cm – weiß, Motiv: Putzig 	 ungefüllt:	 ArtNr.: 58PR1.95.01	 29,90 a/St

❺	Vase klein 10 cm – weiß, Motiv: Kess 	 ungefüllt:	 ArtNr.: 58PR1.94.01	 29,90 a/St

❹ ❺ Vasen-Set klein 10 cm – weiß, Motiv: Putzig/Kess 	 ungefüllt:	 ArtNr.: 58PR99.02.51	 55,00 a/Set

❻	Würzschmusie-Set – weiß, Motiv: Verschmust/Kuschelig	 ungefüllt:	 ArtNr.: 58PR99.02.50	 49,90 a/Set
	 Set besteht aus: Salzstreuer - Verschmust und Pfefferstreuer - Kuschelig

Ein Gesicht für jede Stimmung

❶ ❷

❸

❹ ❺

❻
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❼	2-er-Set Teller – weiß, ø 15 cm, Motiv: Mit Biss 	 ungefüllt:	 ArtNr.: 58PR1.77.01	 22,90 a/Set

❽	Milchkanne 350 ml – weiß, Motiv: Drollig  	 ungefüllt:	 ArtNr.: 58PR1.32.01	 42,90 a/St

❾	Zuckerdose mit Deckel – weiß, Motiv: Süß  	 ungefüllt:	 ArtNr.: 58PR1.33.01	 42,90 a/St

❿	Kaffeekanne 1200 ml – weiß, Motiv: Gut drauf 	 ungefüllt:	 ArtNr.: 58PR1.31.01	 64,90 a/St

⓫	Vorratsdose 900  ml – weiß, Motiv: Heiter	 ungefüllt:	 ArtNr.: 58PR2.31.01	 44,90 a/St

⓫	oder gefüllt mit edlen Prinzess-Pralinen-Spezialitäten	 300 g:	 ArtNr.: 58PR2.31.01/300	 93,20 a/St

⓿	Vorratsdose 1.700 ml – weiß, Motiv: Charmant	 ungefüllt:	 ArtNr.: 58PR2.32.01	 55,90 a/St

⓬	Food Tempel – 2-stufig – weiß, ø 18/24 cm, Motiv: Mit Biss	 ungefüllt:	 ArtNr.: 58PR2.35.01	 59,90 a/St

❼

❽

❾

❿

⓫ ⓬

☻
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Espresso-Mug 80 ml + UT – Motive sortiert  	 Mug 350 ml – Motive sortiert

ungefüllt oder gefüllt mit edlen Prinzess-Pralinen-Spezialitäten	 ungefüllt oder gefüllt mit edlen Prinzess-Pralinen-Spezialitäten
wahlweise: 	 ungefüllt: 18,90 a/St	 oder	 ca. 70 g: 32,20 a/St 	 ungefüllt: 19,90 a/St	 oder	 ca. 270 g: 61,20 a/St 	 oder 	 ca. 150 g: 46,80 a/St
❷	 „Küssend“	 	 	 	 	 	 	 ArtNr.: 58PR87.01 	 oder	 ArtNr.: 58PR87.01/270	 oder	 ArtNr.: 58PR87.01/150
❺	 „Lecker“	 ArtNr.: 58PR2.14.01 	 oder	 ArtNr.: 58PR2.14.01/70	 ArtNr.: 58PR86.01 	 oder	 ArtNr.: 58PR86.01/270	 oder	 ArtNr.: 58PR86.01/150
❾	 „Vergnügt“	 ArtNr.: 58PR2.12.01 	 oder	 ArtNr.: 58PR2.12.01/70 	 ArtNr.: 58PR83.01 	 oder	 ArtNr.: 58PR83.01/270	 oder	 ArtNr.: 58PR83.01/150
❿	 „Verschmitzt“	 ArtNr.: 58PR2.11.01 	 oder	 ArtNr.: 58PR2.11.01/70 	 ArtNr.: 58PR82.01 	 oder	 ArtNr.: 58PR82.01/270	 oder	 ArtNr.: 58PR82.01/150
⓫	 „Grummelig“	 ArtNr.: 58PR2.15.01 	 oder	 ArtNr.: 58PR2.15.01/70 	 ArtNr.: 58PR81.01 	 oder	 ArtNr.: 58PR81.01/270	 oder	 ArtNr.: 58PR81.01/150
⓬	 „Verdutzt“	 ArtNr.: 58PR2.13.01 	 oder	 ArtNr.: 58PR2.13.01/70 	 ArtNr.: 58PR84.01 	 oder	 ArtNr.: 58PR84.01/270	 oder	 ArtNr.: 58PR84.01/150
⓮	 „Witzig“	 ArtNr.: 58PR2.16.01 	 oder	 ArtNr.: 58PR2.16.01/70	 ArtNr.: 58PR85.01 	 oder	 ArtNr.: 58PR85.01/270	 oder	 ArtNr.: 58PR85.01/150

Nur solange der Vorrat reicht!

❾
❿

⓫⓬

❺

NEW
!

(bam
m)



19

Kaffeetasse 200 ml + UT– Motive sortiert – ungefüllt  oder gefüllt mit edlen Prinzess-Pralinen-Spezialitäten
wahlweise: 	 ungefüllt: 19,90 a/St	 oder 	 ca. 270 g: 61,20 a/St 	 oder 	 ca. 150 g: 46,80 a/St 
❶	 „Grinsend“	 ArtNr.: 58PR41.01 	 oder	 ArtNr.: 58PR41.01/270	 oder	 ArtNr.: 58PR41.01/150
❷	 „Küssend“	 ArtNr.: 58PR42.01 	 oder	 ArtNr.: 58PR42.01/270	 oder	 ArtNr.: 58PR42.01/150
❸	 „Glücklich“	 ArtNr.: 58PR43.01 	 oder	 ArtNr.: 58PR43.01/270	 oder	 ArtNr.: 58PR43.01/150
❺	 „Lecker“	 ArtNr.: 58PR46.01 	 oder	 ArtNr.: 58PR46.01/270	 oder	 ArtNr.: 58PR46.01/150
❼	 „Och bitte“	 ArtNr.: 58PR44.01 	 oder	 ArtNr.: 58PR44.01/270	 oder	 ArtNr.: 58PR44.01/150
❽	 „Verpennt“	 ArtNr.: 58PR45.01 	 oder	 ArtNr.: 58PR45.01/270	 oder	 ArtNr.: 58PR45.01/150
⓿	 „Lachend“	 ArtNr.: 58PR47.01 	 oder	 ArtNr.: 58PR47.01/270	 oder	 ArtNr.: 58PR47.01/150
⓿	 „Zwinkernd“	 ArtNr.: 58PR48.01 	 oder	 ArtNr.: 58PR48.01/270	 oder	 ArtNr.: 58PR48.01/150

Nur solange der Vorrat reicht!

Espresso-Mug 80 ml + UT – Motive sortiert  	 Mug 350 ml – Motive sortiert

ungefüllt oder gefüllt mit edlen Prinzess-Pralinen-Spezialitäten	 ungefüllt oder gefüllt mit edlen Prinzess-Pralinen-Spezialitäten
wahlweise: 	 ungefüllt: 18,90 a/St	 oder	 ca. 70 g: 32,20 a/St 	 ungefüllt: 19,90 a/St	 oder	 ca. 270 g: 61,20 a/St 	 oder 	 ca. 150 g: 46,80 a/St
❷	 „Küssend“	 	 	 	 	 	 	 ArtNr.: 58PR87.01 	 oder	 ArtNr.: 58PR87.01/270	 oder	 ArtNr.: 58PR87.01/150
❺	 „Lecker“	 ArtNr.: 58PR2.14.01 	 oder	 ArtNr.: 58PR2.14.01/70	 ArtNr.: 58PR86.01 	 oder	 ArtNr.: 58PR86.01/270	 oder	 ArtNr.: 58PR86.01/150
❾	 „Vergnügt“	 ArtNr.: 58PR2.12.01 	 oder	 ArtNr.: 58PR2.12.01/70 	 ArtNr.: 58PR83.01 	 oder	 ArtNr.: 58PR83.01/270	 oder	 ArtNr.: 58PR83.01/150
❿	 „Verschmitzt“	 ArtNr.: 58PR2.11.01 	 oder	 ArtNr.: 58PR2.11.01/70 	 ArtNr.: 58PR82.01 	 oder	 ArtNr.: 58PR82.01/270	 oder	 ArtNr.: 58PR82.01/150
⓫	 „Grummelig“	 ArtNr.: 58PR2.15.01 	 oder	 ArtNr.: 58PR2.15.01/70 	 ArtNr.: 58PR81.01 	 oder	 ArtNr.: 58PR81.01/270	 oder	 ArtNr.: 58PR81.01/150
⓬	 „Verdutzt“	 ArtNr.: 58PR2.13.01 	 oder	 ArtNr.: 58PR2.13.01/70 	 ArtNr.: 58PR84.01 	 oder	 ArtNr.: 58PR84.01/270	 oder	 ArtNr.: 58PR84.01/150
⓮	 „Witzig“	 ArtNr.: 58PR2.16.01 	 oder	 ArtNr.: 58PR2.16.01/70	 ArtNr.: 58PR85.01 	 oder	 ArtNr.: 58PR85.01/270	 oder	 ArtNr.: 58PR85.01/150

Nur solange der Vorrat reicht!

Designer-Porzellan   Tassen mit Gesichtern
	 made in Germany

❽

❶

❷

❸ ❼

NEW!(bamm)

⓮
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Big: Schale 500 ml – Motive sortiert – ungefüllt  oder gefüllt mit edlen Prinzess-Pralinen-Spezialitäten
wahlweise: 	 ungefüllt: 24,90 a/St	 oder 	 ca. 600 g: 115,20 a/St 	 oder 	 ca. 250 g: 59,80 a/St 
❶	 „Grinsend“	 ArtNr.: 58PR01.01 	 oder	 ArtNr.: 58PR01.01/600	 oder	 ArtNr.: 58PR01.01/250
❷	 „Küssend“	 ArtNr.: 58PR03.01 	 oder	 ArtNr.: 58PR03.01/600	 oder	 ArtNr.: 58PR03.01/250
❸	 „Glücklich“	 ArtNr.: 58PR04.01 	 oder	 ArtNr.: 58PR04.01/600	 oder	 ArtNr.: 58PR04.01/250
❹	 „Schmollend“	 ArtNr.: 58PR02.01 	 oder	 ArtNr.: 58PR02.01/600	 oder	 ArtNr.: 58PR02.01/250
❺	 „Lecker“	 ArtNr.: 58PR06.01 	 oder	 ArtNr.: 58PR06.01/600	 oder	 ArtNr.: 58PR06.01/250
❻	 „Verträumt“	 ArtNr.: 58PR05.01 	 oder	 ArtNr.: 58PR05.01/600	 oder	 ArtNr.: 58PR05.01/250
⓿	 „Lachend“	 ArtNr.: 58PR07.01 	 oder	 ArtNr.: 58PR07.01/600	 oder	 ArtNr.: 58PR07.01/250
⓿	 „Zwinkernd“	 ArtNr.: 58PR08.01 	 oder	 ArtNr.: 58PR08.01/600	 oder	 ArtNr.: 58PR08.01/250
⓭	 „Mampfend“	 ArtNr.: 58PR09.01 	 oder	 ArtNr.: 58PR09.01/600	 oder	 ArtNr.: 58PR09.01/250

❶ ❷

❸

❹ ❺ ❻

⓭

NEW!(bamm)
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Medium: Schale 200 ml – als 2er-Set – ungefüllt 

oder gefüllt mit edlen Prinzess-Pralinen-Spezialitäten
wahlweise: 	 ungefüllt: 28,90 a/Set	 oder 	 ca. 540 g: 113,60 a/St 	 oder 	 ca. 300 g: 75,60 a/St 
❶	 „Grinsend“	 \   nur als 2er-Set 	 	 nur als 2er-Set	 	 nur als 2er-Set
❷	 „Küssend“	 /   ArtNr.: 58PR22.01	 oder	 ArtNr.: 58PR22.01/540	 oder	 ArtNr.: 58PR22.01/300

❸	 „Glücklich“	 \   nur als 2er-Set  	 	 nur als 2er-Set	 	 nur als 2er-Set
❼	 „Och bitte“	 /   ArtNr.: 58PR23.01 	 oder	 ArtNr.: 58PR23.01/540	 oder	 ArtNr.: 58PR23.01/300

❺	 „Lecker“	 \   nur als 2er-Set 	 	 nur als 2er-Set	 	 nur als 2er-Set
❽	 „Verpennt“	 /   ArtNr.: 58PR26.01 	 oder	 ArtNr.: 58PR26.01/540	 oder	 ArtNr.: 58PR26.01/300

⓿	 „Lachend“	 \   nur als 2er-Set 	 	 nur als 2er-Set	 	 nur als 2er-Set
⓿	 „Zwinkernd“	 /   ArtNr.: 58PR71.01 	 oder	 ArtNr.: 58PR71.01/540	 oder	 ArtNr.: 58PR71.01/300

Small: Schale 100 ml – als 2er-Set – ungefüllt 

oder gefüllt mit edlen Prinzess-Pralinen-Spezialitäten
wahlweise: 	 ungefüllt: 22,90 a/Set	 oder 	 ca. 240 g: 63,60 a/St  
❶	 „Grinsend“	 \   nur als 2er-Set 	 	 nur als 2er-Set
❷	 „Küssend“	 /   ArtNr.: 58PR21.01 	 oder	 ArtNr.: 58PR21.01/240

❸	 „Glücklich“	 \   nur als 2er-Set 	 	 nur als 2er-Set
❼	 „Verträumt“	 /   ArtNr.: 58PR30.01 	 oder	 ArtNr.: 58PR30.01/240

⓿	 „Lachend“	 \   nur als 2er-Set 	 	 nur als 2er-Set
❺	 „Lecker“	 /   ArtNr.: 58PR25.01 	 oder	 ArtNr.: 58PR25.01/240

X-Medium: Schale 350 ml – ungefüllt – XXXL: Schale 1000 ml 
	 ungefüllt: 18,90 a/St		  ungefüllt: 36,90 a/St 
❶	 „Grinsend“	 ArtNr.: 58PR2.01.01	 	 ArtNr.: 58PR2.21.01

❸	 „Glücklich“	 ArtNr.: 58PR2.04.01	 	 ArtNr.: 58PR2.24.01 

❺	 „Lecker“	 ArtNr.: 58PR2.06.01	 	 ArtNr.: 58PR2.26.01 

⓿	 „Lachend“	 ArtNr.: 58PR2.07.01	 	 ArtNr.: 58PR2.27.01

Nur solange der Vorrat reicht! 

	Designer-Porzellan
	 made in Germany Schalen mit 

Gesichtern
❸
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Highlight-Stange mit 
Herzschuber  Bild links
gefüllt mit edlen PRINZESS-Pralinen-
Spezialitäten

Stange mit Schuber gefüllt:
120 g	 ArtNr.: 033.118/50	 26,60 a
180 g	 ArtNr.: 033.128/50	 38,50 a
280 g	 ArtNr.: 033.138/50	 55,80 a

100% Original pure
gefüllt mit edlen PRINZESS-Pralinen-
Spezialitäten auf Wunsch auch alkoholfrei 
für Kinder

Henkelpoches gefüllt:
180 g	 ArtNr.: 756.0243/50	 38,50 a
Dekor nach Jahreszeit! Bitte vermerken 
mit roter Schleife ohne Herzen oder mit 
grüner Schleife (siehe Bild nächste Seite).

Dekor nach Jahreszeit!

Das Naturwunder – Kraftkarton
aus nachwachsendem Rohstoff und nachvollziehbarer Herkunft gefertigt – biologisch abbaubar
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100% Original pure  Bild links
gefüllt mit edlen PRINZESS-Pralinen-Spezialitäten 
auf Wunsch auch alkoholfrei für Kinder

Packung gefüllt:
200 g	 ArtNr.: 756.4243/50	 43,50 a
300 g	 ArtNr.: 756.4343/50	 61,20 a
400 g	 ArtNr.: 756.4443/50	 75,80 a

Henkelpoches gefüllt:
180 g	 ArtNr.: 756.0243/50	 38,50 a
Dekor nach Jahreszeit! Bitte vermerken mit grüner 
Schleife oder mit roter Schleife ohne Herzen (siehe 
Bild Seite zuvor).

100% Original handgefertigt
gefüllt mit edlen PRINZESS-Pralinen-Spezialitäten 
auf Wunsch auch alkoholfrei für Kinder

Box mit Banderole handgefertigt gefüllt:
150 g	 ArtNr.: 755.4243/50	 35,20 a
250 g	 ArtNr.: 755.4343/50	 51,20 a

Kraftkarton
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Glas: Holychoc - Orange - Schokoladencrème mit Orangen - ohne Palmfett. 
Aus 70% Orangen aus Süd-Peloponnes, Griechenland, mit dunkler Schokolade.
ArtNr.: Deli11087	 240 g	 9,90 a	 vegan
Glas: Holychoc - Kirsche + Sauerkirsche - Schokoladencrème mit Kirschen 
- ohne Palmfett. Aus 70% frischen Süß- u. Sauerkirschen aus Nordgriechenland.
ArtNr.: Deli11088	 240 g	 9,90 a	 vegan
Glas: Holychoc - Mandarine - Schokoladencrème mit Mandarinen - ohne 
Palmfett. Aus 50% Mandarinen von der Insel Chios, mit weißer Schokolade.
ArtNr.: Deli11086	 240 g	 10,90 a

Glas: Holychoc - Kastanie - Schokoladencrème mit Kastanie - ohne Palmfett. 
Aus 45% Kastanien aus Pilio, Griechenland, mit weißer Schokolade.
ArtNr.: Deli11084	 240 g	 10,90 a

Für alle Sweet Lovers
Holychoc - die Schokocrème

Total abgefahren, Griechische Frucht trifft 
auf Dark oder White Chocolate. Eine Kombi 
die 1000 Mal besser schmeckt als only Frucht 
oder Schokolade auf deinem Brot oder Dessert.

Schoko trifft Frucht!

NE
U



27

Glas: Johannisbrotbaum-Honig 
ArtNr.: Deli16004	 180 g	 12,20 a

Glas: Salbei-Honig 
ArtNr.: Deli16006	 180 g	 12,20 a

Glas: Thymian-Honig 
ArtNr.: Deli16001	 180 g	 12,20 a

Glas: Wildkräuter-Honig 
ArtNr.: Deli16007	 180 g	 12,20 a

Glas: 80 % Aprikosen &. Ingwer Chutney 
ArtNr.: Deli16080	 180 g	 7,90 a

Glas: 80 % Feigen Chutney 
ArtNr.: Deli16081	 180 g	 7,90 a

Glas: 80 % Pflaumen &. Gewürze Chutney 
ArtNr.: Deli16082	 180 g	 7,90 a

Glas: 85 % Bergamotte Marmelade
ArtNr.: Deli16053	 180 g	 7,90 a

Glas: 85 % Blutorangen Marmelade
ArtNr.: Deli16054	 180 g	 7,90 a

Glas: 85% Dunkle Feigen Konfitüre
ArtNr.: Deli16055	 180 g	 7,90 a

Glas: 85% Erdbeer Konfitüre extra
ArtNr.: Deli16057	 180 g	 7,90 a

Glas: 85% Grapefruit Marmelade
ArtNr.: Deli16051	 180 g	 7,90 a

Glas: 85 % Himbeer Konfitüre extra 
ArtNr.: Deli16049	 180 g	 7,90 a

Glas: 85 % Kirsch &. Sauerkirsch Konfitüre extra
ArtNr.: Deli16048	 180 g	 7,90 a

Glas: 85% Mandarinen Marmelade
ArtNr.: Deli16052	 180 g	 7,90 a

Glas: 85 % Orangen Marmelade
ArtNr.: Deli16050	 180 g	 7,90 a

Glas: 85 % Pflaume-Granatapfel Konfitüre extra 
ArtNr.: Deli16058	 180 g	 7,90 a

Glas: 85 % Waldfrüchte Konfitüre extra 
ArtNr.: Deli16045	 180 g	 7,90 a
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Die Essenz des Südens
Frucht pur – aus 80% - 85 % frischen Mittelmeer-Früchten! 
Einzigartige Marmeladen, Konfitüren und Chutneys ganz ohne Zusatz-
stoffe, durch den hohen Fruchtzuckergehalt der sonnengereiften frischen 
Früchte! Lassen Sie sich zu einer Reise durch ägäische Obsthaine verführen .
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Honige aus der Region
Glas: Honig Sommertracht - Freue Dich auf eine 
sonnengereifte Aromenvielfalt geprägt von Sommer-
blumen, Klee, Lavendel, Wildkräutern, Robinie, Kas-
tanie und Linde. Besonders charakteristisch ist seine 
leuchtend goldene Farbe.
ArtNr.: Eng1002	 250 g	 8,90 a

Glas: Honig Frühlingstracht - Cremig gerührt mit 
mildem und süßem Geschmack aus Löwenzahn, Raps, 
Wiesenblumen, Kirsche, Apfel und Johannisbeere. Ein 
wahres Fest der Frische!
ArtNr.: Eng1001	 250 g	 8,90 a

Glas: Honig Fichtenwald - Der kräftige, leicht herbe 
Geschmack mit Aromen von Fichte, Tanne, Wiesenblu-
men und Wildkräutern zeichnet diesen Honig aus.
ArtNr.: Eng1003	 250 g	 8,90 a

Heimischer Honig aus Engelhand!
Von einer kleinen Familienimkerei aus unserer Region wird dieser Honig 
sorgfältig und schonend geerntet und verarbeitet, um die Qualität und 
den unverfälschten Genuss des Naturproduktes Honig zu garantieren. 

NE
U
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Honige aus Italien
Glas: Miele Di Acacia – Akazienhonig 
ArtNr.: Wilk4140	 250 g	 19,80 a

Glas: Miele Di Eucalipto – Eukalyptushonig 
ArtNr.: Wilk4151	 250 g	 16,90 a

Glas: Miele Di Melata D‘Abete – Fichtenhonig 
ArtNr.: Wilk4161	 250 g	 19,80 a

Glas: Miele Di Coriandolo – Korianderhonig 
ArtNr.: Wilk4164	 250 g	 16,90 a

Glas: Miele Di Tiglio – Lindenblütenhonig 
ArtNr.: Wilk4174	 250 g	 17,90 a

Glas: Miele Di Arancio – Orangenblütenhonig 
ArtNr.: Wilk4143	 250 g	 16,90 a

Glas: Miele Di Girasole – Sonnenblumenhonig 
ArtNr.: Wilk4154	 250 g	 17,80 a

Die Renaissance des Honigs!
Bei Mieli Thun in Italien erlebt man eine innige Verschmelzung von Na-
tur mit traditionellem Wissen. Diese ergibt eine Quintessenz die beson-
dere Cru-Honige entstehen lassen. Probieren Sie selbst aus der Vielzahl 
ausgefallener Honige mit unterschiedlichster Kristallisation und Textur.
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Glas: Aprikose mit Maracuja - Süß-säuerliche 
Mischung aus europäischer u. exotischer Frucht.
ArtNr.: HS101011	 210 ml	 6,40 a

Glas: Apfel-Birne - Ausgewogene Mischung von 
Äpfel und Birnen.
ArtNr.: HS101015	 210 ml	 6,00 a

Glas: Apfel Birne mit Amaretto - Ausgewogene 
Mischung von Äpfel u. Birnen mit ital. Amaretto.
ArtNr.: HS101016	 210 ml	 6,40 a	 ❶ + ❷
Glas: Bratapfel - Eine nach Zimt duftende Konfitüre 
mit süßem Volumen u. säuerlichen Fruchtstücken.
ArtNr.: HS101021	 210 ml	 6,00 a

Glas: Birne mit Eierlikör - Fruchtig-süße Williams 
Christ Birnen mit dem Geschmack von Veerporten.
ArtNr.: HS101023	 210 ml	 6,00 a	 ❷
Glas: Cassis mit Champagner - Prickelnd erfri-
schender, leicht säuerlicher Fruchtaufstrich. 
ArtNr.: HS101033	 210 ml	 6,40 a	 ❷ + ❹
Glas: Erdbeere mit Prosecco - Angenehm frisch im 
Geschmack, der Prosecco kommt gut zur Geltung.
ArtNr.: HS101051	 210 ml	 6,00 a	 ❷ + ❹

Glas: Orange mit Marzipan - Delikat-herber Frucht-
aufstrich aus milden Orangen und süßem Marzipan. 
ArtNr.: HS101154	 210 ml	 6,40 a	 ❶
Glas: Quitte - Fruchtig-süßer Geleeaufstrich aus 
oberbayerischen Quitten mit erlesenen Gewürzen.
ArtNr.: HS101132	 210 ml	 6,00 a

Glas: Rumtopf - Eine interessante Kombination aus 
beschwipsten Früchtchen. Weckt die Lebensgeister
ArtNr.: HS101183	 210 ml	 6,00 a	 ❷
Glas: Sauerkirsche - Mit 67% vollfleischigen Sauer-
kirschen und Vanillinzucker. 
ArtNr.: HS101190	 210 ml	 6,00 a

Glas: Sauerkirsche mit Marzipan - Echte Frauen-
marmelade! Mit Sauerkirschen und edlem Marzipan. 
ArtNr.: HS101191	 210 ml	 6,40 a	 ❶
Glas: Zwetschge Lebkuchen - Vollfruchtige Zwetsch-
genmarmelade mit feinen Lebkuchen-Gewürzen. 
ArtNr.: HS101262	 210 ml	 6,00 a

Glas: Erdbeere mit weißer Schokolade - Fruchtige 
Erdbeeren und weiße Schokolade - feiner Geschmack
ArtNr.: HS101052	 210 ml	 6,40 a	 ❸
Glas: Himbeere - Feiner säuerlicher Himbeerenge-
schmack, sehr erfrischend.
ArtNr.: HS101087	 210 ml	 6,40 a

Glas: Himbeere mit Limette - Ein frischer, säuerlicher 
Fruchtaufstrich für heiße Tage.
ArtNr.: HS101085	 210 ml	 6,40 a

Glas: Marille - Aromatische österreichische Marillen/
Aprikosen bilden die Grundlage dieses Klassikers. 
ArtNr.: HS101133	 210 ml	 6,00 a

Glas: Mango Banane - Exotische Fruchtkombination 
mit kleinen Fruchtstückchen und feinem Aroma. 
ArtNr.: HS101134	 210 ml	 6,00 a

Glas: Orange - Wechselspiel zwischen süßer Frucht 
und herber Orangenschale. 
ArtNr.: HS101151	 210 ml	 6,40 a

Glas: Orange mit Ingwer - Aufregende Mischung. 
Fruchtig-bittere Orange mit sauer-scharfem Ingwer.
ArtNr.: HS101152	 210 ml	 6,40 a

unsere persönlichen Lieblingskonfitüren

Schalenfrüchte (Nüsse und 
Mandeln) und daraus her-
gestellte Erzeugnisse

Alkohol und damit herge-
stellte Erzeugnisse

Milch und Milch-Erzeug-
nisse (einschl. Laktose)

Schwefeldioxid und Sulfite in 
einer Konzentration von mehr 
als 10 mg/kg, als SO2 angegeben

❶ ❷ ❸ ❹
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mind. 66%Frucht

Im Marmeladen-Himmel
ausgefallene Rezepturen  –  brillant im Geschmack
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Favourite Cups - verschiedene Motive, wahlweise ungefüllt ohne Dekor oder gefüllt mit edlen PRINZESS-Pralinen-Spezialitäten:
Cup:	 ❶	 Superstar / light blue	 ArtNr.: DL10SR52	 23,90 a	 oder mit 120 g	 ArtNr.: DL10SR52/120	 43,50 a
Cup:	 ❷	 You Rock / orange	 ArtNr.: DL10YK13	 23,90 a	 oder mit 120 g	 ArtNr.: DL10YK13/120	 43,50 a
Cup:	 ❸	 Work / anthrazit	 ArtNr.: DL1WK081	 23,90 a	 oder mit 120 g	 ArtNr.: DL1WK081/120	 43,50 a
Cup:	 ❹	 Dream / pastell beige	 ArtNr.: DL10DM92	 23,90 a	 oder mit 120 g	 ArtNr.: DL10DM92/120	 43,50 a
Cup:	 ❺	 Love / skyblue	 ArtNr.: DL10LV22	 23,90 a	 oder mit 120 g	 ArtNr.: DL10LV22/120	 43,50 a
Cup:	 ❻	 sweetheart / pink	 ArtNr.: DL10ST16	 23,90 a	 oder mit 120 g	 ArtNr.: DL10ST16/120	 43,50 a

Fashion colour
collection

❶ ❷

❸

❹

❺

❻ ❼

⓬⓫
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Favourite Cups - verschiedene Motive, wahlweise ungefüllt ohne Dekor oder gefüllt mit edlen PRINZESS-Pralinen-Spezialitäten:
Cup:	 ❼	 weekend / black	 ArtNr.: DL10WD80	 23,90 a	 oder mit 120 g	 ArtNr.: DL10WD80/120	 43,50 a
Cup:	 ❽	 liebe / rot	 ArtNr.: DL10LE10	 23,90 a	 oder mit 120 g	 ArtNr.: DL10LE10/120	 43,50 a
Cup:	 ❾	 Dad / green	 ArtNr.: DL10DD37	 23,90 a	 oder mit 120 g	 ArtNr.: DL10DD37/120	 43,50 a
Cup:	 ❿	 mom / terracotta	 ArtNr.: DL10MM55	 23,90 a	 oder mit 120 g	 ArtNr.: DL10MM55/120	 43,50 a

Einsatz:	 ⓫	 flower holder / black (ohne Blumen)	 ArtNr.: DL29FH80	 11,90 a 

Einsatz:	 ⓬	 Candle holder / black (ohne Kerze)	 ArtNr.: DL29CH80	 9,90 a	 Nur solange der Vorrat reicht!

Favourite cups - 
Lieblingsbecher

⓬

❹❺

❻

❼

❽

❾ ❿

⓫
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aus der ältesten Whisky-Brennerei Deutschlands

Bayerischer Whisky ist nicht so neu wie man 
denkt. Seit dem 19. Jahrhundert begann die Fa-
milie Schraml ihre Kornbrände in alten Eichen-
holzfässern zu lagern und als „braunen Korn“ zu 
verkaufen. Schramls Grain Whisky war geboren.
Die Erfahrung über sechs Generationen hinweg, 
verbunden mit handwerklicher Brennkunst, dem 
Einsatz regionaler Rohstoffe und dem Selbstver-
ständnis als Oberpfälzer machen die Stonewood 
Whiskys speziell. Bayerisch eben.

Echter Ingwer Likör 
Spezialität der Hausbrennerei. 
Edel-Likör mit 35% vol. Aus besten Wur-
zeln von echtem Ingwer. 
Schonend extrahiert, 2-fach filtriert.
ArtNr.: Stein256095	  0,1 l	 7,20 a
ArtNr.: Stein256064	  0,5 l	 25,80 a

Stonewood  
Bairish Coffee Whiskylikör
Der Coffee-Bayer – Drà Single Malt Whisky 
mit 31 % vol. Drà Single Malt Whisky trifft 
auf Espressolikör.

ArtNr.: Stein20303	  0,05 l	 4,20 a 

ArtNr.: Stein20302	  0,35 l	 19,95 a 

Stonewood Woaz 
Der urige Bayer – Single Wheat Malt 
Whisky mit 43 % vol.  Aus Weizen- und 
Gerstenmalz. 7 Jahre in amerikanischer 
Weißeiche gelagert. Typisch bayerische 
Idee – mit Weißbierhefe vergoren. 
„Woaz“ leitet sich vom bayerischen Wort 
für Weizen ab.

ArtNr.: Stein201040	  0,05 l	 7,60 a 

ArtNr.: Stein20100	  0,35 l	 45,80 a 

Stonewood Drà
Der elegante Bayer – Single Malt Whisky 
mit 43 % vol. Zu 100 % aus Gerstenmalz 
5 Jahre in amerikanischer Weißeiche 
gelagert. „Drà“ – Schramls dritter Whisky 
wurde 2012 zum ersten Mal destilliert.

ArtNr.: Stein201019	  0,05 l	 6,20 a 

ArtNr.: Stein200982	  0,35 l	 34,80 a 

Abgabe nur an Personen über 18 Jahren.
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Vielfach ausgezeichnete bayerische Whisky und Gin Spezialitäten

Abweichungen von den Abbildungen und Jahrgangsänderungen sind möglich!
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Ein kostbarer und sehr seltener Ouzo, der seit 1892 nach eigenem Rezept der Familie 
Spentzas in echter Handarbeit auf der Insel Lesbos in Griechenland destilliert wird. Dabei 
wird ausschließlich hocharomatischer Anis von der Region Lisvorio bei Mytilini zur Destil-
lation verwendet. Der selektierte Anis wird drei Stunden lang in Jutesäcken im Meer an der 
Küste von Lesbos natürlich von der Meeresströmung gewaschen, sodass die ätherischen 
Öle entfaltet und mit echten Aromen des Meeres bereichert werden können. Erst dann 
findet die traditionelle Destillation in Small Batches der eigenen Brennerei statt. So kann 
die Qualität und der Alkoholgehalt beim Destillationsprozess genau gesteuert werden. 
Das Ergebnis ist ein enorm aromatischer, intensiver, komplexer und tiefgründiger Ouzo 
mit feinen Aromen des griechischen Meeres und ein echtes Erlebnis für jeden Ouzo-Fan!

So trinkst du Ouzo richtig.
1. Hol deine Freunde!
Ouzo ist nicht ohne Grund das Nationalgetränk 
der Griechen. Genieße ihn also niemals alleine, 
sondern immer zusammen mit der Familie und 
guten Freunden.

2. Erst Ouzo, dann Eiswasser.
Das Tolle an Ouzo sind seine Geheimnisse. Er 
besitzt versteckte Aromen, die nur bei richtiger 
Temperatur (ca. 8°C) und mit etwas Wasser 
richtig zur Geltung kommen. Wird der Ouzo zu 
kalt, verdeckt er sein Aroma.

3. Schaffe Kontraste.
Der intensive Geschmack von Ouzo harmoniert am 
besten zu starken Gegensätzen.  

4. Zeit ist nicht wichtig.
Er rückt unser Zeitgefühl in Bezug zur Realität wie-
der gerade und lädt unsere sozialen Batterien wieder 
auf. Genieße ihn!

5. Mach dir keinen Kopf!
All diese Regeln sind nur Empfehlungen. Bleib grie-
chisch lässig. Der Ouzo muss am Ende DIR schme-
cken und DIR eine gute Zeit mit Freunden bereiten. 
Das Leben soll Spaß machen. YIAMAS!

von der griechischen Insel Lesbos

Ouzo Mytilene 
Richtig guter Ouzo mit ausgewogenem Charakter. 
Traditionelle Destillation in Small Batches

ArtNr.: Deli17094	  0,2 l	 19,90 a 

ArtNr.: Deli17096	  0,7 l	 39,90 a 

Richtig guten oŪzo genießen

g e w a s c h e
n

im
 m

eerwasser

seit 1892
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Kaiser Hill 16 
Dry Gin „Mia San Gin“ – 42% vol.

Seinen Namen erhielt der Kaiser Hill 16 durch das am Kaiserberg angesiedelte 
Stammhaus der Steinwälder Hausbrennerei. Hier wurde der Bavarian Dry Gin im 
Jahre 1957 erstmals von Alois Schraml gefertigt. Neben der Grundingredienz der 
Krammelbeer, nordbayerisch für Wacholder, findet eine durchdachte Auswahl an 
Botanicals in diesen hoch aromatischen Brand. Genau sind das: Abelmoschussa-
men, Arnika, Kardamon, Koriander, Melisse, Nelken, Pappelknospen, Salbei, Thymi-
an und Ysopkraut. Die Gewürze harmonieren untereinander sehr angenehm und 
ergeben im Gesamtspiel eine cremige und füllige Textur im Mund. Es überrascht 
also kaum, dass der Gin im Jahre 2012, im Rahmen der World Spirit Awards, mit 
Gold prämiert wurde.
ArtNr.: Stein20207	  0,04 l	 5,50 a 

ArtNr.: Stein20235	  0,35 l	 23,90 a
ArtNr.: Stein20202	  0,7 l	 37,90 a

NEU: Kaiser Hill 16  Glüh Gin  – 15% vol.
Der heiße Winter-Drink aus hochwertigem Kaiser Hill 16 Gin, mazeriert mit besten 
Wintergewürzen. Versetzt mit Apfel, Orange und Ingwerlikör.
Wohltuend, lecker, einzigartig! Die ginvollste Alternative zum Glühwein.
ArtNr.: Stein70078	  0,7 l	 25,90 a 

Abgabe nur an Personen über 18 Jahren.
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UNSER GIN: Wir bei ReGINerate feiern die Auferstehung des Gin, die Wiederbelebung des Gin & Tonic und den guten Geschmack per 
se. In jedem Tropfen unseres Gins steckt Sorgfalt, Liebe und jede Menge Handarbeit. Wir nehmen uns Zeit und geben unserem Gin Zeit.  
48 Stunden geben wir den Zutaten/Botanicals, um sich dem Alkohol hinzugeben (Mazeration), um danach sorgfältig destilliert zu werden.  
6 Wochen Reife- und Ruhezeit damit der volle Geschmack zur Geltung kommt. Zum Vergleich: Industrie-Gin bekommt pro Liter 1-2 Minuten Aufmerk-
samkeit! Viel Arbeit und Sorgfalt steckt auch in der Auswahl der Zutaten. Nicht zufällig zusammengewürfelt, sondern vielmehr geschmacklich aufei-
nander abgestimmt  und auf chemischer Basis kompatibel - so macht man einen Gin. Letztendlich muss aber nur eins überzeugen: Der Geschmack.
UNSERE WERTE: Ausgewählte Zutaten, hohe Qualität verbunden mit viel Sorgfalt und Liebe zum Produkt. Wir stehen für einen  verantwortungsvollen 
Umgang mit Rohstoffen und Ressourcen, immer mit Blick darauf das bestmögliche Produkt zu kreieren.
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ReGINerate – Artisan Gin Made  
The Slow Way – 49% Vol.

Die Interpretation
Gin darf mehr als einen Ausflug in den Kräutergarten oder einen Griff 
in die Gewürzschublade – es geht auch fruchtig. Unsere Leitbotanicals 
Ananas und Johannisbeere, kombiniert mit Wacholder sorgen für ei-
nen unglaublich fruchtigen und komplexen Geschmack.

ArtNr.: ReGin110059	  0,50 l	 39,80 a

ReGINerate – 
Silk City Dry Gin – 46% Vol.

Die Adapption
Unsere Hommage an den Gin.

Feiner Wacholder aus der Toscana und würziger Wacholder 
aus Mazedonien sorgen für einen unverfälschten Geschmack. 
Zitronen-Verbene, Ingwer und Szechuan-Pfeffer runden den 
Gin harmonisch ab.

ArtNr.: ReGin112053	  0,50 l	 42,80 a

ReGINerate – Artisan Gin Made  
The Sloe Way – 43% Vol.

Die Innovation
Sloe Gin ist üblicherweise die Bezeichnung für einen Likör auf Ginbasis 
– bis jetzt. Viel Zucker und wenig Alkohol ist für uns nicht akzeptabel. 
Daher präsentieren wir unseren echten Schlehen-Gin. Die fruchtigen 
Noten der Schlehen harmonisieren perfekt mit unserem Artisan-Gin. 

Limitierte Jahresproduktion.

 

ArtNr.: ReGin113050	  0,50 l	 64,80 a

ReGINerate – 
XOXO hugs and kisses – 56% Vol.

Buddhas Hand
Die einzigartige Zitrone „Buddhas Hand“ wird in weltreinsten 
Alkohol mazeriert bevor sie mit Wachholder vermählt wird. Das 
verleiht diesem Gin unglaubliche Frische und Wärme. Denn al-
les was es momentan braucht, ist Liebe. Und einen guten Gin. 

ArtNr.: ReGin423214	  0,50 l	 52,80 a

gin



40

KOKOU Spritz
3 Teile Prosecco (6 cl)

2 Teile KOKOU LIKÖR (4 cl)

1 Spritzer Soda
Eiswürfel in ein Sektglas geben.
Kokou Likör darüber gießen.
Mit Prosecco und Soda aufgießen.
Als Dekoration dienen Himbeeren und 
getrocknete Kokosnussscheiben.
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.KOKOU PINA COLADA
4 cl KOKOU SPIRIT

2 cl KOKOU LIKÖR

6 cl Kokosnussmilch

8 cl Ananassaft

KOKOU SPIRIT, LIKÖR, Kokosnussmilch, 
Ananassaft, mit Eiswürfel in ein Shaker 
geben und kräftig shaken.

In ein Glas geben und mit Ananas-
scheibe, Kokosnussscheiben und Ana-
nasblättchen verzieren.​

PInK KOKOU
4 cl KOKOU Spirit

120 ml Pink Grapefruit Limonade 
z.B. v. THOMAS HENRY

Ein Longdrinkglas mit Eiswürfel füllen.

Kokou darüber gießen.

Mit Pink Grapefruit Limonade auffül-
len und mit Kokosnuss dekorieren.

KOKOU TONIC
4 cl KOKOU LIKÖR

120 ml Tonic z.B. v. THOMAS HENRY

Ein Longdrinkglas mit Eiswürfel füllen.

Kokou darüber gießen.

Mit Tonic auffüllen und Himbeeren und 
getrocknete Kokosnuss dekorieren.​
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Kokou Spirit 40% vol.
ArtNr.: KOKU111015	  0,05 l	 9,80 a
ArtNr.: KOKU111016	  0,5 l	 44,80 a

Kokou Likör 18% vol.
ArtNr.: KOKU111046	  0,05 l	 7,80 a
ArtNr.: KOKU111047	  0,5 l	 32,80 a

DER GEIST   /   DER LIKÖR
DER KOKOUSNUSS

Ein Geschmackskunstwerk der ganz besonderen Art, was einen sowohl in 
die dunklen Bars als auch in die lauen Sommernächte am Meer entführt.

MADEMOISELLE

KOKOU
HANDCRAFTED COCONUT SPIRIT

Das erste Kokusnuss-Destillat seiner Art, das aus 
der frischen grünen Kokosnuss gebrannt wird.

- zart. kantig. natürlich. -

Handgemachter Kokosnuss-Likör. Hergestellt aus 
frischem Kokosnussfleisch mit dem unverfälschten 

Geschmack der frischen grünen Kokosnuss.

- fein. süß. natürlich. -

NEW
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Auszeichnung beim 
World-Spirits-Award als 

„World-Class
Distillery“

GuggenbichlerEdelbrand-
manufaktur
seit 1829

Guggenbichler
Chiemgauer Schnaps-Spezialitäten
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Bratapfellikör 18% Vol. - Fein süßliche Apfelaromen, Zimtnoten, auch als 
Heißgetränk mit etwas geschäumter Milch, ideal für die kalte Jahreszeit. Er 
sieht nicht nur schön aus, er schmeckt auch himmlisch.
ArtNr.: GUGG3032	 Flasche 0,2 l	 14,80 a

Aprikosenlikör 30% Vol. - Vornehm zurückhaltend im Duft, milde Frucht, 
rund und geschmeidig. Im Abgang etwas süßlich und mit leichtem Bitter-
mandelgeschmack.
ArtNr.: GUGG3012	 Flasche 0,2 l	 14,80 a

Brombeerlikör 30% Vol. - Voll reife Brombeeren verleihen dem Likör eine 
leicht bittere und säuerliche Note. Hervorragend auch zum Aperitif geeignet. 
1 cl Brombeerlikör in ein Glas und mit Crémant auffüllen.
ArtNr.: GUGG3112	 Flasche 0,2 l	 14,80 a

Eierlikör mit Haselnuss 17% Vol. - Unvergleichbar ist das passende Adjektiv 
für diesen Eierlikör. Der Haselnussgeist kombiniert mit Eigelb und Sahne im 
idealen Verhältnis, bewirkt eine wunderschöne Nussnote im Geruch und Ab-
gang. Lässt sich wunderbar mit einem Dessert verbinden.
ArtNr.: GUGG3332	 Flasche 0,2 l	 14,80 a

Himbeerlikör 20% Vol. - Frisch und fruchtig, wie ein ganzer Korb voll reifer 
Himbeeren, da kann man kaum widerstehen.
ArtNr.: GUGG3122	 Flasche 0,2 l	 14,80  a

Edle Liköre und Brände empfohlen vom 3-Sternekoch Heinz Winkler aus Aschau 

Abgabe nur an Personen über 18 Jahren.

Kräuterlikör 36% Vol. - Dieser Chiemgauer Kräuterlikör wird seit Ge-
nerationen nach alter Rezeptur wie bereits zu Urgroßvaters Zeiten her-
gestellt. Eine Vielzahl unterschiedlicher Kräuter und Heilpflanzen krö-
nen seine Bekömmlichkeit.   –   Wie sagte schon Friedrich Schiller: 
„Dieses Glas dem guten Geist.  Also lasst uns trinken“.
ArtNr.: GUGG3102	 Flasche 0,2 l	 14,80 a

Pflaumenlikör 30% Vol. - Typisch Pflaume, süßlich, schokoladige Aromen, 
der Duft erinnert an Flieder, zarter Steinton, angenehmer und eleganter Ab-
gang.
ArtNr.: GUGG3092	 Flasche 0,2 l	 14,80 a

Quittenlikör 20% Vol. - So gut kann Quitte duften und hält im Geschmack 
was sie verspricht.
ArtNr.: GUGG3072	 Flasche 0,2 l	 14,80 a

Schlehenlikör 25% Vol. - Intensive Schlehenfrucht, leichte Marzipannoten, 
Waldaromen, harmonisch und angenehm zum Trinken, eleganter Abgang.
ArtNr.: GUGG3152	 Flasche 0,2 l	 18,80  a

Sauerkirschlikör 17% Vol. - Angenehm in Duft und Geschmack, leichte 
Fruchtsäure und eine schmeichelnde Süße.
ArtNr.: GUGG3042S	 Flasche 0,2 l	 18,80 a
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Walnusslikör 28% Vol. - Dieser Likör, gemacht aus den grünen Walnüssen um 
die Zeit von Johanni, ist ein schöner Begleiter zu einem Espresso, bietet sich 
ebenso an für die eine oder andere Creme bei einem Dessert, bzw. Vanilleeis 
oder einfach pur getrunken ein Hochgenuss.
ArtNr.: GUGG3232	 Flasche 0,2 l	 18,80 a

Williamslikör 30% Vol. - Die Williamsbirne gilt zurecht als die „Primadon-
na“ unter den hunderten Birnensorten. Das unverkennbare und sortentypische 
Aroma machen den Williamslikör zu einem Genusserlebnis der besonderen Art.
ArtNr.: GUGG3082	 Flasche 0,2 l	 14,80 a

Zirbenlikör 30% Vol. - Dieser Likör hat eine leichte Süße, sehr mild und ein 
wenig herb. Die ätherischen Öle der Zapfen verleihen dem Zirbenlikör ein un-
verwechselbares Aroma.
ArtNr.: GUGG3502	 Flasche 0,2 l	 25,80 a

Besondere Raritäten
Schlehenbrand 40% Vol. - Die Schlehe oder besser bekannt als der 
Schlehdorn ist ebenso eine Steinobstfrucht wie Kirsche, Mirabelle usw. 
und darüber hinaus eine Wildfrucht. Ihr sehr ausgeprägtes und feines 
Aroma erinnert im Duft an Marzipan. Die Alkoholausbeute ist doch sehr be-
scheiden, weshalb die Destillate meist nur sehr begrenzt verfügbar sind.

ArtNr.: GUGG2152	 Flasche 0,2 l	 25,80 a

Vogelbeerenbrand 43% Vol. - Würzig im Duft, überzeugt die Vogelbeere mit 
ihrer Rasse und eigenständigem Charakter.

ArtNr.: GUGG2162	 Flasche 0,2 l	 41,80 a
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Apfelbrand Holzfass 40% Vol. - Ein Cuvée von fruchtigen Äpfeln, 3 Jah-
re gelagert, davon ca. 5 Monate im Barriquefass. Volles Aroma von Vanille, 
Röstnoten und etwas nach dunkler Schokolade duftend. Trocken im Abgang. 
ArtNr.:GUGG2222	 Flasche 0,2 l	 23,80 a

Aprikosenbrand 40% Vol. - Vornehm zurückhaltend im Duft, milde Frucht, 
rund und geschmeidig.

ArtNr.: GUGG2012	 Flasche 0,2 l	 23,80 a

Beste Birne 40% Vol. - Hierbei handelt es sich um alte Birnensorten, einer 
Auswahl von ca. 30 bis 40 verschiedenen Sorten, die teils sortenrein, aber 
auch zu einer Cuvée verarbeitet werden. Das jeweilige Erntejahr bestimmt 
die Auswahl. So kann es durchaus sein, dass bei der nächsten Abfüllung ein 
neuer, anderer Birnenbrand in die Flasche gefüllt wird. Sie ist damit die „Bes-
te“ aus dem Erntejahr.

ArtNr.: GUGG2022	 Flasche 0,2 l	 18,80 a

Bierbrand im Holzfass gereift 40% Vol. - Durch unmittelbare Destillation 
von frischem Bier erzeugt. Original Bourbon Fässer werden zur Lagerung die-
ses Bierbrandes verwendet. Dadurch ergibt sich eine angenehme Whiskeyno-
te mit einem sehr weichen Abgang.
ArtNr.: GUGG2342	 Flasche 0,2 l	 17,80 a

Feines Kirschwasser 42% Vol. - Die Kirsche gehört wie andere Steinobst-
sorten zur Gattung prunus. Dieses Destillat wird mehrjährig gelagert, so ent-
steht ein sehr weicher Brand der ein bischen an Marzipan und Bitterschoko-
lade erinnert. Der Nachhall ist recht intensiv mit einer süßlich-bitteren Note.
ArtNr.: GUGG2042	 Flasche 0,2 l	 23,80 a
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Feines Mirabellenwasser 42% Vol. - Die Mirabelle, auch als gelbe Pflaume 
bezeichnet, wird des Öfteren mit der Marille (Aprikose) verwechselt. Sie ist eine 
kultivierte Steinobstfrucht und hat dadurch auch ihren charakteristischen Ge-
schmack der an Bitterschokolade und Mandel erinnert.
ArtNr.: GUGG2052	 Flasche 0,2 l	 23,80 a

Haselnussgeist Gold 35% Vol. - Diese Haselnuss Spirituose mit weniger Al-
kohol ist weich und mild; geröstete Nüsse, feines Karamell, intensives Nougat, 
komplexe Struktur. 
ArtNr.: GUGG2272	 Flasche 0,2 l	 19,80 a

Holunderbrand 42% Vol. - So typisch kann man selten diese Frucht erleben 
– aromatisch und pikant.

ArtNr.: GUGG2132	 Flasche 0,2 l	 37,80 a

Orangengeist 45% Vol. - Geruch: sehr aromatische Orangennote, umschmei-
chelt von einem leichten Hauch Zitrone, absolut klare Frucht.
Geschmack: harmonisches Zusammenspiel von Orangenöl und delikater Bitter-
keit, sehr fruchtig am Gaumen mit langem Abgang.

ArtNr.: GUGG2752	 Flasche 0,2 l	 25,80 a

Quittenbrand 42% Vol. - Bei der Quitte handelt es sich um eine eher seltene 
Frucht, welche den Weg hinein in den Brennkessel findet. Es werden sowohl 
die apfel- als auch die birnenförmigen Quitten zu diesem herrlichen Brand ver-
edelt. Diese bilden die Grundlage für unsere Brände.
ArtNr.: GUGG2072	 Flasche 0,2 l	 23,80 a

Pfirsichbrand 42% Vol. - Frisches Pfirsichkompott, elegant im Duft, mild 
am Gaumen, harmonisch im Abgang.
ArtNr.: GUGG2242	 Flasche 0,2 l	 23,80 a

Pflaumenbrand im Limousinholzfass gereift 42% Vol. - Feinzarte 
Pflaumennote, leichter Steingeschmack, angenehme Fruchtsüße, zarte 
Röstaromen, dicht und lang am Gaumen.
ArtNr.: GUGG2302	 Flasche 0,2 l	 24,80 a

Rote Williamsbirne 40% Vol. - Diese außergewöhnliche Birne mit roter 
Schale findet man nur noch selten, wohl wegen des geringen Ertrages. 
Ihr reichhaltiges Angebot an unterschiedlichen Aromastoffen überrascht 
dafür Gaumen und Nase auf eine sehr angenehme Art.

ArtNr.: GUGG2082R	 Flasche 0,2 l	 24,80 a

Waldhimbeergeist 40% Vol. - Bei den Waldhimbeeren handelt es sich 
um von Hand gesammelte Beeren, welche zu diesem besonderen Geist de-
stilliert werden.
ArtNr.: GUGG2122	 Flasche 0,2 l	 23,80 a

Zwetschgenwasser 42% Vol. - Feines Destillat aus den sogenanten 
Hauszwetschgen. Ihr intensiver Duft erinnert etwas an Minze und geht 
über in einen weichen, leicht mandeligen Geschmack.
ArtNr.: GUGG2092	 Flasche 0,2 l	 23,80 a

Edelbrände gebrannt mit 150-jähriger Brennkunst-Erfahrung 

Abgabe nur an Personen über 18 Jahren.
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Wichtige Merkmale, die für die Qualität entscheidend sind:

Das erste Kriterium ist die Kakaobaumsorte. Die wichtigsten 3 
Sorten sind: Die ursprüngliche CRIOLLO und TRINITARTIO, beides 
Edelkakaosorten und die robuste FORASTERO, eine sogenannte 
„public beans“, da sie fast 80-90 % der Welternte ausmacht. 
Wir verwenden ausschließlich Edelkakaosorten aus Venezuela, 
Ecuador, Java und Ghana. Die absolute Spitze bilden die rein-
sortigen Grand Cru-Schokoladen mit Herkunftsbezeichnung.

Die nächsten Kriterien sind die Selektion der Bohnen und die 
entsprechende Weiterverarbeitung.

Neben dem Rösten ist vorallem die individuelle Zusammenset-
zung und das Conchieren von größter Bedeutung. Hierbei wird 
die „Schokoladenmischung“ langsam und schonend erhitzt und 
ständig umgerührt, nur so erhält man den einzigartigen Ge-
schmack und die köstliche zart schmelzende Konsistenz. Bei 
Edelkuvertüren conchiert man bis zu 72 Stunden.

Neben der Kakaomasse gibt man geringe Mengen hoch-
wertigen Zucker und Kakaobutter, bei Milchschokolade 
frisches Milchpulver zu. Bei Industrieschokolade, die 
heute 95 % der angebotenen Schokolade und Schoko-
ladenprodukte ausmacht, wird entsprechend mehr billi-
ger Zucker  –  statt hochwertiger Kakaobutter minder-
wertigere Pflanzenfette  –  Molke statt Vollmilchpulver  
- künstliche Geschmacksverstärker und sogenannte 
„Schmier- und Gleitmittel“ zur besseren maschinellen 
Verarbeitung zugegeben. 

Vorallem die Qualität des Kakaos, seine individuelle Her-
kunft und Weiterverarbeitung und die individuellen Zu-
sammensetzungen ergeben bei gleicher prozentualer An-
gabe die unterschiedlichen Geschmäcker. Das Geheimnis 
des jeweiligen Chocolatiers.

Probieren Sie unsere Grand Cru- und Edel-Schokoladen 
und überzeugen Sie sich selbst.

Wie sagte John Tullius: „Neun von zehn Leuten mögen Schokolade. Der Zehnte lügt.“

PRINZESS-Schokoladen für Schoko-Enthusiasten
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MARACAIBO GrandCru-Schokoladen 
aus der Edelkakaosorte CRIOLLO; 	
Herkunft: Sur del Lago, MARCAIBO, Venezuela 

Maracaibo Clasificado  mind. 65 %  Kakaoanteil. 
Ausgezeichnet als weltbeste Couvertüre
Ausgewogene Kombination aus Kaffee-und Pflaumen-Aroma ergänzt den aus-
geprägten Kakaogeschmack. Der Duft von Orangenblüten und Zimt wird durch 
das leicht süßliche Rosinen-Bouquet unterstützt und klingt im langen Finale aus.

MARACAIBO Clasificado GrandCru-Schokolade pur
ArtNr.: 412.4400	 ca. 80 g Tafel	 7,50 a

MARACAIBO Clasificado GrandCru-Schokolade mit Ingwer
ArtNr.: 412.4424	 ca. 80 g Tafel	 7,50 a

MARACAIBO Clasificado GrandCru-Schokolade mit Kumquatstückchen
ArtNr.: 412.4432	 ca. 85 g Tafel	 7,90 a

ARRIBA GrandCru-Schokolade
aus der Edelkakaosorte CRIOLLO-NACIONAL – mind. 72 %  
Kakaoanteil - 72 Std. conchiert. 
Herkunft: ARRIBA Mocache, Los Rios Ecuador 

Der Kakaogeschmack wird durch die intensive Kaffee-und 
Lakritze-Note verstärkt. Das kräftige Dörrpflaumen-Bouquet 
wird beim lang anhaltenden Abgang durch eine leichte, bei-
nahe blumige Cassis-Note ergänzt. 

ARRIBA GrandCru-Schokolade pur
ArtNr.: 411.4400	 ca. 80 g Tafel	 7,50 a

ARRIBA GrandCru-Schokolade mit Kakaobohnenstückchen
ArtNr.: 411.4431	 ca. 85 g Tafel	 7,50 a

ARRIBA GrandCru-Schokolade mit Chili
ArtNr.: 411.4421	 ca. 85 g Tafel	 7,50 a

ARRIBA GrandCru-Schokolade mit rosa Pfeffer
ArtNr.: 411.4422	 ca. 85 g Tafel	 7,50 a

Weiße Edelschokolade
aus feinster Kakaobutter, frischem Vollmilchpulver und natürlicher Vanille.

Weiße Edelschokolade mit gerösteten Erdnüssen, leicht salzig
ArtNr.: 407.4415	 ca. 120 g Tafel	 8,20 a

Schokolade als sinnlicher Genuss  –  nach allen     Regeln der Kunst  –  Natürlich &. Unverfälscht
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GHANA Zartbitter Edelschokolade
aus der kräftigen-Edelkakaosorte GHANA mind. 85 % Kakaoanteil, ver-
edelt mit Kakaobutter. Ausgewogener kräftiger Schokoladengeschmack, 
geringer Zuckeranteil.

Edelbitter Supreme 85 % pur
ArtNr.: 413.4300	 ca. 80 g Tafel	 7,50 a

Ghana Zartbitter 60 % mit dunklem Haselnuss-Nougat
ArtNr.: 413.4331	 ca. 80 g Tafel	 7,90 a

Zartbitter Edelschokolade
aus der feinmilden Criollo-Edelkakaosorten ARRIBA, VENEZUELA und 
TRINIDAD mind. 70 %  Kakaoanteil - veredelt mit Kakaobutter. Ausge-
prägter feinaromatischer Schokoladengeschmack, geringer Zuckeranteil.

Edel-Zartbitter pur
ArtNr.: 410.4300	 ca. 100 g Tafel	 7,50 a

Edel-Zartbitter mit ganzen Bari-Mandeln
ArtNr.: 410.4313	 ca. 130 g Tafel	 8,20 a

Edel-Zartbitter mit Macadamianüssen
ArtNr.: 410.4312	 ca. 140 g Tafel	 8,20 a

Vollmilch Edelschokolade
aus der feinmilden Criollo-Edelkakaosorte JAVA  -mind. 38 % Kakaoan-
teil und frischem Vollmilchpulver. Milder Schokoladengeschmack mit 
angenehmer Vollmilch- und dezenter Nussnote.

Vollmilch Edelschokolade pur
ArtNr.: 408.4300	 ca. 100 g Tafel	 7,50 a

Vollmilch Edelschokolade mit ganzen Haselnüssen
ArtNr.: 408.4311	 ca. 140 g Tafel	 8,20 a

Vollmilch Edelschokolade mit geröstetem Kokos
ArtNr.: 408.4314	 ca. 110 g Tafel	 7,50 a

Vollmilch Edelschokolade mit hellem Haselnuss-Nougat
ArtNr.: 408.4332	 ca. 80 g Tafel	 7,90 a

Maracaibo Créole  mind. 49 %  Kakao mit Rahm
Besticht durch Crèmigkeit, gepaart mit einer delikaten Rahmcaramel-
Note. Schön zur Geltung kommt das leichte Bourbon-Vanillearoma, 
welches einen Hauch von Honig erahnen lässt. Die fruchtig, frische 
Himbeer-Note leitet über zum langanhaltenden und zartschmelzenden 
Abgang.
MARACAIBO Créolo GrandCru-Schokolade pur
ArtNr.: 414.4400	 ca. 80 g Tafel	 7,50 a

Schokolade als sinnlicher Genuss  –  nach allen     Regeln der Kunst  –  Natürlich &. Unverfälscht
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Präsent-Holzkistchen  Schoko–1
wiederverwendbar - gefüllt mit einer Sélection edler PRINZESS 
Schokoladen-Spezialitäten: (Füllung 315) 

eine Tüte GrandCru Trinkschokolade 75g - feine Schokoraspeln 
der Edelbitter-Schokolade Maracaibo clasificado 65%; eine Tüte 
Herz-Energie mit zwei PRINZESS-Amaranth-Herzen mit Edel-
Schokolade; handgeschöpfte PRINZESS-Schokoladen - vier un-
terschiedliche Tafeln: zwei in Edel-Zartbitter 70% mit ganzen 
Macadamianüssen bzw. mit ganzen Mandeln und eine Edel-
Vollmilch 38% mit ganzen Haselnüssen und eine Tafel Weiße-
Schokolade 33% mit gerösteten Erdnüssen leicht salzig.
ArtNr.: 351 .440/Füll315-01	 74,80 a

Tipp:	Gerne ändern wir die Tafeln nach Ihrem Gusto. 
	 Bitte vermerken Sie die Schokoladensorten!

für Schoko- 
Liebhaber
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Für Ihre Trinkschokolade der besonderen Art. Feine Schokoraspeln der Edelbitter-Schokolade Maracaibo Clasificado mit   

65 % - eine reinsortige GrandCru-Schokolade aus Criollo-Edelkakao aus Venezuela. Göttertrank der Azteken.

GrandCru - Trinkschokolade 
Tüte gefüllt:
	 75 g	 ArtNr.: 5050/75	 12,20 a
	130 g	 ArtNr.: 5050/130	 17,60 a
	200 g	 ArtNr.: 5050/200	 26,60 a
	350 g	 ArtNr.: 5050/350	 38,00 a
	600 g	 ArtNr.: 5050/600	 58,80 a

Trinkschokolade wie am Hofe des Sonnenkönigs Ludwig XIV

Schmeckt super im Müsli

oder

      im Naturjoghurt  ☺

Vegan
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ER–SIE–ES… alle lieben sie!  die PRINZESS-Pralinen
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Er-Sie-Es
gefüllt mit edlen PRINZESS-Pralinen-Spezialitäten

Packung in weiß oder braun gefüllt:
240 g	 ArtNr.: 470.4250 o. 60/50	 53,50 a
460 g	 ArtNr.: 470.4550 o. 60/50	 89,20 a
700 g	 ArtNr.: 470.4650 o. 60/50	 129,90 a
900 g	 ArtNr.: 470.4750 o. 60/50	 162,90 a

Bitte die Farbnummer am Ende der ArtNr.: 
vermerken! 50=weiß oder 60=braun
Dekor nach Jahreszeit!

Er-Sie-Es  family
Sonderfüllung: Edle PRINZESS-Pralinen-Spezialitäten 
aufgeteilt in 3 Fächer: Für Mann - Frau - Kind (alkoholfrei).

Packung in weiß oder braun gefüllt:
190 g	 ArtNr.: 470.4250 o. 60/3x50	 44,60 a
400 g	 ArtNr.: 470.4550 o. 60/3x50	 78,50 a
610 g	 ArtNr.: 470.4650 o. 60/3x50	 114,20 a
750 g	 ArtNr.: 470.4750 o. 60/3x50	 138,00 a

Bitte die Farbnummer am Ende der ArtNr.: 
vermerken! 50=weiß oder 60=braun
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Mut • Humor • Liebe
sind die schönsten Kontrastfarben zum Grau der Welt

Wenn du spürst, zutiefst erfreut:
Ich leb ja noch, ‘s ist meine Zeit.
Was gestern war und morgen wird?
Das heute ist‘s, das um mich schwirrt.
Und küsst mich heut ein Sonnenschein,
so will ich dafür dankbar sein.

Tilly Boesche-Zacharow Lebensf
reud
e
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Lebensfreude
gefüllt mit edlen PRINZESS Pralinen Speziali-
täten auf Wunsch auch alkoholfrei für Kinder

Bild-Packung gefüllt:
170 g	 ArtNr.: 052.42q0/50	 37,70 a

300 g	 ArtNr.: 052.43q0/50	 60,50 a
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Köcher: Romantisches Regensburg
gefüllt mit edlen PRINZESS-Pralinen-Spezialitäten, 
keine Sonderfüllungen möglich!

Köcher gefüllt:
	 60 g	 ArtNr.: 011.200/50	 11,50 a
	125 g	 ArtNr.: 011.210/50	 21,50 a
	230 g	 ArtNr.: 011.230/50	 37,60 a

Köstlichkeiten
aus

Regensburg
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Regensburger Charme Bildpackung
gefüllt mit PRINZESS-Pralinen-Spezialitäten 

Bild-Packung gefüllt:
170 g	 ArtNr.: 012.42q0	 37,70 a
300 g	 ArtNr.: 012.43q0	 60,50 a

Regensburg‘s 
Charme
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Regensburger Ratsherren   
&.Reichstags Gesandte
gefüllt mit edlem Regensburger Reichs-
tags-Konfekt aus dem Hause PRINZESS

Packung gefüllt:
240 g	 ArtNr.: 703.420/50	 53,50 a
460 g	 ArtNr.: 703.450/50	 89,20 a
700 g	 ArtNr.: 703.460/50	 129,90 a
900 g	 ArtNr.: 703.470/50	 162,90 a

Tipp: Auf der Rückseite der Packungs- 
banderole finden Sie Interessantes 
zum Immerwährenden Reichstag 
zu Regensburg.

Regensburger 
Reichstags-
konfekt
– Das original –
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Auffahrt zum  
Immerwährenden Reichstag
gefüllt mit edlem Regensburger Reichs-
tags-Konfekt aus dem Hause PRINZESS

Packung gefüllt:
240 g	 ArtNr.: 702.420/50	 53,50 a
460 g	 ArtNr.: 702.450/50	 89,20 a
700 g	 ArtNr.: 702.460/50	 129,90 a
900 g	 ArtNr.: 702.470/50	 162,90 a

Tipp: Auf der Rückseite der Packungs- 
banderole finden Sie Interessantes 
zum Immerwährenden Reichstag 
zu Regensburg.



Regensburger Reichstagskonfekt 
Nach der Blütezeit im Mittelalter, als Regensburg wichtiges 
europäisches Handelszentrum war, prägte der Immerwäh-
rende Reichstag eine weitere Hochphase der Stadt. Die 
zahlreichen Gesandten mit ihren Ratgebern und Bedien-
steten brachten internationales Flair in das Regensburg 
des 17. und 18. Jahrhunderts. So kam 1676 mit dem fran-
zösischer Gesandten Robertus de Gravel auch jene Köst-
lichkeiten, die der Koch des als Feinschmecker bekannten 
Marschalls Duc du Plessis-Praslin erfunden hatte, nach 
Regensburg. Nach jenem Genießer erhielten die Köstlich-
keiten den Namen „Praline“. Der Regensburger Magistrat 
wurde verpflichtet, für sämtliche Beratungen des „Immer-
währenden Reichstags des Heiligen Römischen Reiches 
Deutscher Nation“ Konfekttischchen zu unterhalten. Hier 
schlug die Geburtsstunde der Pralinen-Herstellung in 
Deutschland, verfeinert und verbessert noch von späteren 
Generationen im Hause PRINZESS..
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Einzug des Prinzipalkommissars
gefüllt mit edlem Regensburger Reichstags-
Konfekt aus dem Hause PRINZESS

Bild-Packung gefüllt:
170 g	 ArtNr.: 701.42q0	 37,70 a

300 g	 ArtNr.: 701.43q0	 60,50 a
Einzug zum Immerwährenden 

Reichstags zu Regensburg
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PRINZESS Urknaller ®
entstanden aus den 
beschleunigten Teilchen unserer Fantasie 
Pralinen voller Leben - voller Veränderungen. Bereits nach dem 
ersten Biss spürt man, wie sich Freude ausbreitet und alle Sinne 
durchströmt werden. In der urigen Gesteinsbrockenform voller 
Schwung und Kraft befindet sich ein fruchtiger Geist SS mit 
einem wilden Sahnetrüffel, gerollt in edlen Kakaosplittern. Die 
Sternenform schenkt einem Kraft und gute Laune aus einem 
Macadamia-Nussnougat in edler Zartbitter-Orangen-Schoko-
lade.  Der Haufen entsteht aus einer prickelnden Ingwer-Rahm-
canache, gehüllt in feinster GrandCu-Bitterschokolade. Pfiffig 
und smart zugleich verführt der Mond mit einer Cashewnuss im 
Grappatrüffel. Auf der schokoladigen Nougat-Oberfläche glit-
zert zarter Goldstaub. Einen euphorischen Abschluss vollführt 
die Kugelform mit einer zarten Trüffel-Nougat-Kombination, 
gewälzt in geriebenen Haselnüssen und dunklem Kakao.

ArtNr.: 39

Urknaller Bildpackung
gefüllt mit den PRINZESS-Pralinen-Spezialitäten 
PRINZESS Urknaller® 

Bild-Packung gefüllt:
150 g	 ArtNr.: 471.42q51/39	 34,70 a
270 g	 ArtNr.: 471.43q51/39	 56,00 a
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Frauen-Power Bildpackung
gefüllt mit den verschiedenen PRINZESS-Pralinen-
Spezialitäten Frauenpower® 

Bild-Packung gefüllt:
150 g	 ArtNr.: 381.42q12/30	 34,70 a
270 g	 ArtNr.: 381.43q12/30	 56,00 a

Frauenpower ®  
der ideale Fitmacher für Ihr Wohlbefin-
den
Das Schokoladen-Glückshormon Serotonin und 
die eingefangene Sonnenenergie aus wechseln-
den frischen Früchten – von Passions-Früchten 
über Brom- und Himbeeren, Bananen, Cassis- 
und Heidelbeeren, Exotik, Grapefruit mit Grü-
nem Tee – verstärkt mit natürlicher Kieselerde 
und Vitamin C, eingebetten in leckere Giandujas 
– ohne Alkohol.

Diese Power ist auch bei Männern sehr 
beliebt.
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Männer-Feuer Bildpackung
gefüllt mit den verschiedenen PRINZESS-Pralinen-
Spezialitäten MännerFeuer® 

Bild-Packung gefüllt:
160 g	 ArtNr.: 381.42q80/37	 36,20 a
270 g	 ArtNr.: 381.43q80/37	 56,00 a

Männer-Feuer ®   
Lebensfreude und Leidenschaft pur 
Temperamentvolle Trüffel-Variation, die man 
als spicy und zugleich spirited bezeichnen kann. 
Von Chili-Orange auf Orangen-Marzipan - über 
Absinth-Anis in feinem Ingwer-Zartbitter – über 
Pfeffer-Calvados-Apfel vereint mit Nussbitter-
Ingwer-Nougat eingehüllt in weißer Pfefferscho-
kolade – über Grappa-Rosmarin in Edelvollmich 
– über zwei Schichten Mandel- und Nussnougat 
geadelt mit knusprigen Pistazienkrokant – bis zu 
6-erlei knackigen Nüssen mit Ingwerstückchen.
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Frauenpower ®    
der ideale Fitmacher für Ihr Wohlbefinden!
Das Schokoladen-Glückshormon Serotonin und die 
eingefangene Sonnenenergie aus vielen frischen 
Früchten: Passions-Früchten, Brom- und Himbeeren, 
Bananen, Cassis- und Heidelbeeren, Exotik, Grapefruit 
mit Grünem Tee – verstärkt mit natürlicher Kieselerde und 
Vitamin C – eingebetten in leckere Giandujas.
Diese Power ist auch bei Männern beliebt.
ArtNr.: 30  ø-alkoholfrei	

Grand Cru 
Raritäten von Edelrohkakao! 
Criollo, die ursprüngliche, sehr selten gewordene Kakaoboh-
ne bildet die Grundlage zur Herstellung dieser einmaligen 
GrandCru-Praline. Durch das aufwendige Verfahren, 
bei dem die reinsortig selektierten Kakaobohnen ohne 
Eile individuell geröstet, gemahlen und anschließend 
bis zu 72 Std. schonend conchiert werden, kommt 
der verborgene Reichtum an über 600 Aromen zu 
voller Entfaltung. Beim Genuss dieses Spitzenerzeugnisses 
entwickelt sich der Geschmack langsam, bleibt aber lange und 
angenehm im Gaumen und bildet einen schönen Abgang. 
Für echte Choco-Liebhaber.
ArtNr.: 33  ø-alkoholfrei	

Himmels-Flüsterer
Zu Ehren von Papst Benedikt.
Eine göttliche Macadamianuss, eingebettet in feinstes 
Kirsch-Amarena-Marzipan. Gekrönt mit einem Edel-
Truffes aus 72%-iger GrandCru-Schokolade und 
Schwarzwälder-Kirschwasser. Gehüllt in hellen und 
dunklen Rahm und 24-Karat Blattgold.
Ein Muss für alle - nicht nur für Liebhaber feins-
ter Marzipan-Pralinen.    
ArtNr.: 36	

Männer-Feuer ®    
Lebensfreude und Leidenschaft pur!
Temperamentvolle Trüffel-Variation, die man als spicy 
und zugleich spirited bezeichnen kann. Von Chili-
Orange auf Orangen-Marzipan - über Absinth-Anis in 
feinem Ingwer-Zartbitter – über Pfeffer-Calvados-Ap-
fel vereint mit Nussbitter-Ingwer-Nougat eingehüllt 
in weißer Pfefferschokolade – über Grappa-Rosmarin 
in Edelvollmich – über zwei Schichten Mandel- und 
Nussnougat geadelt mit knusprigen Pistazienkrokant – 
bis zu 6-erlei knackigen Nüssen mit Ingwerstückchen.

ArtNr.: 37	 ø-alkoholfrei sind 2 Pralinen-Sorten:
	 6-erlei Nüsse + 2-Schicht-Nougat
	 vegan = 6-erlei Nüsse + 2-Schicht-Nougat in dunkel

Célébration du Chocolat – sinnlicher Genuss … nach allen Regeln der Kunst – Sélection du Cacao-Grand Cru
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1001-Nacht 
Diese Truffes-Kreation entführt uns in die Märchenwelt von 
1001-Nacht. Fünf fein aufeinander abgestimmte orientalische 
Gewürze bilden die Grundlage für das Elixier, aus dem dieser 
Truffes entsteht. Gehüllt in 72 %-ige Edelbitter-Schokolade 
Arriba mit rosa Pfeffer oder weißer Zimt-Kardamom-Schokolade 
mit fein gemahlenem Mandelkrokant. Lassen Sie sich verführen.

ArtNr.: 32	

Göttliches Duett  
Nebeneinander zwei Truffes-Kreationen! 
Zum einen mit französischem Cointreau und zum anderen mit 
einer Essenz aus edlen sizilianischen Mandeln mit Espresso 
Arabica. Diese beiden Geschmackssinfonien vereint in der 64 
%-igen Edelbitter-Schokolade Madagaskar und einem Hauch 
von Nussbitternougat.

ArtNr.: 35	

Rosenzauber 
Ein Truffes aus unserer GrandCru-Sélection. Ein Hauch von 
Rosenessenzen rundet diese Truffes-Kreation aus der erstklas-
sigen Trinitartio Kakaobohne aus Madagaskar ab. Charakter 
dieses Edel-Truffes: Mildes, ausgewogenes Bouquet, mit leichter, 
fruchtiger Note und elegantem Abgang.

ArtNr.: 34	

PRINZESS Urknaller ®
entstanden aus den 
beschleunigten Teilchen unserer Fantasie! 
Pralinen voller Leben - voller Veränderungen. 
Bereits nach dem ersten Biss spürt man, wie sich 
Freude ausbreitet und alle Sinne durchströmt 
werden.  In der urigen Gesteinsbrockenform vol-
ler Schwung und Kraft befindet sich ein fruchtiger 
Himbeer-Geist SS-flüssig gefüllt mit einem wil-
den Sahnetrüffel, gerollt in edlen Kakaosplittern.  
Die Sternenform schenkt einem Kraft und gute 
Laune aus einem Macadamia-Nussnougat in ed-
ler Zartbitter-Orangen-Schokolade.  Der Haufen 
entsteht aus einer prickelnden Ingwer-Rahmca-
nache, gehüllt in feinster GrandCu-Bitterscho-
kolade. Pfiffig und smart zugleich verführt der 
Mond mit einer Cashew-Nuss im Grappatrüf-
fel. Auf der schokoladigen Nougat-Oberfläche 
glitzert zarter Goldstaub. Einen euphorischen 
Abschluss vollführt die Kugelform mit einer 
zarten Trüffel-Nougat-Kombination, gewälzt in 
geriebenen Haselnüssen und dunklem Kakao.

ArtNr.: 39	ø-alkoholfrei sind nur Stern + Kugel: 
	 Macadamia-Nougat + Trüffel-Nougat-Kombi
	 vegan = Macadamia-Nougat

Célébration du Chocolat – sinnlicher Genuss … nach allen Regeln der Kunst – Sélection du Cacao-Grand Cru
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Römerinnen®
Eine herrlich zarte Kostbarkeit. 
Eine Amarelle, eingebettet in einer wohlschmeckenden, 
fruchtigen Weincanache-Füllung. Umhüllt von feins-
tem Mandelnougat und mit Mandelstiften gespickt.

ArtNr.: 01	

Donau- und Seemuscheln®
Die Originalen! 
Oft kopierten, jedoch nie erreichten, kunstvoll  
marmorierten Pralinen-Spezialitäten. 
Gefüllt mit verschiedenen Nuss- und  
Bitter-Nougatsorten.

ArtNr.: 04	 ø-alkoholfrei
	 vegan = alle grauen Sorten

Seerosen
Eine Krönung der Pralinenmacherzunft. 
Edle geröstete sizilianische Mandeln in hauchzartem 
Mandel-Nougat – gehüllt in feinster Weißer-, Zartbit-
ter- und Vollmilch-Edelschokolade.

ArtNr.: 02	 ø-alkoholfrei
	 vegan = dunkle Sorte

Ratsherren-Schlücke®
Eine Referenz an die Regensburger Reichsstadt-Tra-
dition. Pralinenkompositionen in drei Geschmacksrich-
tungen: Pistazienrahm mit edlem Cognac – Mocca-
rahm mit edlem Apricot-Brandy – Nussrahm mit edlem 
Himbeergeist.

ArtNr.: 03 SS-flüssig gefüllt	

Rottacher Madl‘n®
Süß, zart und lieblich, wie die Mädchen von Rottach, aber 
auch voll kernigem Leben. Bitter-Nougat*und heller Gianduja** 
bilden das Fundament dieser Köstlichkeit, dessen Krönung in 
Zucker und Honig karamellisierte Mandeln und Gewürze sind. 

* außen Weiße-Schokolade; ** außen Vollmilch-Schokolade

ArtNr.: 06  ø-alkoholfrei 	

Zarte Bussis ®
Der Name sagt alles. 
Eine traumhaft zarte Amarettotrüffel-Praline, die auf der 
Zunge zerschmilzt. Die rustikalen Umhüllungen werden von 
Konditorenhand meisterhaft zusammengestellt. Vollmilch-
Schokolade mit Kakaopuder und Zartbitter-Schokolade mit 
weißen Puder. 

ArtNr.: 05	

SS
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Kussmund ®
Außen - feurig rot, wie der Mund einer Frau. 
Im Inneren - fruchtig frisch der Geschmack voller, 
reifer schwarzer Johannisbeeren. So präsentiert 
sich diese Cassistrüffel-Kreation.

ArtNr.: 10	

Don Juan Kanonenkugeln ®
Ein ausgewählter Geschmack für Liebhaber. 
Nur alter Rum findet für diese Spezialität Verwendung. 
Ein geheimnisvolles Gemisch aus Vollmilchschokolade 
und Kokosflocken bilden den Mantel. 

ArtNr.: 13 SS-flüssig gefüllt	

Alpspitz-Traum®
Eine Praline zum Träumen! Zwei hauchzarte 
Schokoladenplättchen umhüllen einen Traum aus 
Grand Marnier-Canache mit feinen Krokantsplittern.  
Die Träumerei wird von hellem und dunklem Gianduja umhüllt.

ArtNr.: 07	

Barbara-Küsse®
Ein Pralinenelixier nach altem patentiertem Rezept.
Edle Brände, ausgesuchte Kräuter und Gewürze in einer 
hochfeinen Zartbitter-Schokoladen-Schale, getunkt in zarten 
Gianduja - dunkles Gianduja mit feinstem Kirschwasser - 
helles Gianduja mit edler Williamsbirne.

ArtNr.: 08	SS-flüssig gefüllt
	 vegan = dunkle Sorte

Regensburgerinnen®
Eine patentierte Geschmackssinfonie für den 
Gaumen! Fünf feine Geschmacksnuancen vereint in 
einer Praline: alter Rum, zarter Mandelkrokant, bester 
Nussnougat, gehackte geröstete Haselnüsse und Zart-
bitterschokolade. 

ArtNr.: 11	 SS-flüssig gefüllt
	 vegan = dunkle Sorte

Toller Römer ®
Für den Liebhaber und Kenner das Besondere: 
Fein gehackter Ingwer, gebettet in einer Rahmcanache, 
abgerundet mit Bitternougat, geben dieser Spezialität 
einen besonderen Charakter.

ArtNr.: 12	

SS

SS

SS
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Fesche Münchnerin®
Do wird‘s oam woarm ums Herz‘l!
Feinstes Pistazienmarzipan mit Honig gecremt – 
ein Tupfer Waldpreiselbeere - mit Curaçao-Butter-
trüffel abgerundet.

ArtNr.: 16	

Kesse Gloria ®
Unserer lieben Fürstin gewidmet! 
Ein flauschig-lockerer Rumtrüffel auf einem feinen 
Mandelkrokantplättchen, gekrönt mit einer  
Amarenakirsche. 

ArtNr.: 19	

Cognac-Kirschen
Eine fruchtige Gaumenfreude: die frisch geerntete 
Kirsche wird mit Stiel und Kern ein Jahr lang in Cognac 
gelagert. Ein Mantel aus edler Zartbitterschokolade um-
schließt die aromatische, mit Cognac gefüllte Frucht.

ArtNr.: 14	SS-flüssig gefüllt
	 vegan = dunkle Sorte

Regensburger Buam®
Drei Geschmacksvariationen:
- Walnusstrüffel in Weißer-Krokantkuvertüre
- Zimtbuttertrüffel in Edelvollmilch-Krokantkuvertüre
- heller Champagnertrüffel in Zartbitter-Krokantkuvertüre.

ArtNr.: 15	 ø-alkoholfrei sind 2 Pralinen-Sorten:
	 Walnusstrüffel + Zimtbuttertrüffel

Sommerwind ®
Locker leicht, wie eine Brise im Sommer, so ist die Fül-
lung. „Krokant-Kokos-Crispies“ in feinstem Nussnougat 
gebettet, ergeben diesen knusprig leichten Geschmack.

ArtNr.: 17	 ø-alkoholfrei	

Liebeszauber ®
Das besondere Aphrodisiakum! 
Eine geheimnisvolle Mischung aus Gewürzen und 
edlen Bränden sind die Grundlage für dieses Zaube-
relixier. Eine meisterhafte Verführung! 
ArtNr.: 18	

SS
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Himmelsboten
Ein Rahmtrüffel kombiniert mit feinstem  
Sahnenougat. Der zarte Schmelz dieser Trüffel- 
Spezialität gibt ihr den unvergleichlichen Geschmack, 
genießen Sie ihn.

ArtNr.: 21	 ø-alkoholfrei

Oma‘s Lieblingskissen
Schon Opa ruhte sich auf diesen Kissen gerne aus. 
Knautschige Rumpflaumen eingebettet in Edel-
kuvertüre - laden zum gemütlichen Verweilen ein.

ArtNr.: 25	SS-flüssig gefüllt	

Champagner-Trüffel
Französischer Champagner, frische Sahne und 
dunkle Edelkuvertüre - aus diesen drei wertvol-
len Rohstoffen und der hohen Konditorenkunst 
entsteht sie, die Königin der Pralinen - der 
Champagner-Trüffel – in weiß und zartbitter.

ArtNr.: 20	

Süsser Donaudampfer
Die Ladung, feinste Brandys, an Deck eine Cashew-
Nuss und das Schokoladensegel gehisst - so über- 
queren sie die berühmten Donaustrudel zu Regens-
burg. In Vollmilch mit Weinbrand und Zartbitter mit 
Apricot-Brandy.

ArtNr.: 23	SS-flüssig gefüllt	

Regensburger Radi
Kaft‘s ma an Radi  o‘. Der Spruch der weltbekannten 
Regensburger Rettichfrauen vis-à-vis des Doms. Als 
Praline gefüllt mit Williamsgeist und feinem Mandel-
nougat erhalten Sie ihn nicht weniger pikant bei uns.

ArtNr.: 24	SS-flüssig gefüllt	

Freudentränen ®
Nach dem Genuss dieser interessanten Kombination 
eines feinen Makronenduchees mit einem hellen 
Sahnetrüffel, verfeinert mit edlen Bränden, gehüllt 
in Bitternougat und Kakao, werden Sie vor Freude 
Tränen lachen.
ArtNr.: 26	 glutenhaltig!

SS

SS

SS
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Regensburger Domspitzen
Hoch hinaus, dem Himmel ein Stück näher, bringt 
Sie diese Pralinen-Kreation. Ein edler Tropfen 
Kirschwasser, umhüllt von Zartbitterkuvertüre und 
feinen Nusskrokantstreuseln - einfach göttlich.

ArtNr.: 28	SS-flüssig gefüllt	

Sternschnuppen ®
Etwas Besonderes - für Kenner und Liebhaber 
herber Pralinen. Ein eigens abgeschmeckter dunkler 
Sahnetrüffel kombiniert mit feinem Bitternougat - 
gehüllt in Edelbitterkuvertüre.

ArtNr.: 27	  

Das Wunder-Lächeln®
Ein ehrliches Lächeln verzaubert! 
Edelzartbitterschokolade umhüllt ein Stück  
Feige im Mandelmousse- und Sahnenougat- 
Bett – zarter Amarettotrüffel – ein Hauch Zimt  
- gerollt in Amarettinis.
Edelvollmilchschokolade umhüllt ein Stück Kumquat im 
Mandelmousse- und Sahnenougatbett – zarter Cognac-
trüffel – ein Hauch Vanille – gerollt in Nussduchesse.

ArtNr.: 31	 glutenhaltig!

Erdnuss-Töpfchen 
Bestes Erdnussmark eingearbeitet in einen 
kombinierten Sahnetrüffel, gehüllt in Zart-
bitter- und Vollmilch-Schokolade bilden das 
Fundament, auf dem leicht gesalzene gerös-
tete Erdnusskerne thronen.

ArtNr.: 41	 ø-alkoholfrei

Feiner Blätterkrokant
Von Konditormeisterhand sorgfältig turiert, 
zergeht dieser zartknusprige, buttrige, 
karamellige Blätterkrokant in Edelvollmilch-
Kuvertüre auf der Zunge. 

ArtNr.: 51	 ø-alkoholfrei

Klassische Marzipan-Mischung
Lässt die Herzen aller Marzipan-Liebhaber höher schlagen! 
Stetig wechselndes Angebot: Natur-, Kirsch-, Mandel-, Mohn-, Orangen-, 
Pistazien-, Walnuss-Marzipan …

ArtNr.: 140	

Klassische Nougat-Mischung
aus den edelsten Bitter-, Mandel-, Nuss- und Sahne-Nougatsorten, herge-
stellt aus den besten Hasel-und Macadamia-Nüssen und Mandeln. 

ArtNr.: 130	 ø-alkoholfrei	

SS

ø

ø
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Hausmischung-Teegebäck
Teegebäck vom Konditor - lose Ware

	 250 g	 ArtNr.: 000.322-025	 32,25 a
	 600 g	 ArtNr.: 000.322-060	 74,30 a
	1.200 g	 ArtNr.: 000.322-120	 147,10 a

Kleine Florentiner
Knackig-knusprig! 
Goldgelb gebräunte Mandeln in einer süßen Masse aus Butter, Sahne, Honig 
und Zucker getaucht in Edelzartbitter-Kuvertüre. 
	250 g	 ArtNr.: 000.134-025	 32,25 a
	500 g	 ArtNr.: 000.134-050	 62,50 a      ø-alkoholfreil	

Herz-Pralinen-Mischung
Viele unserer zuvor genannten und beliebten Pralinen-Spezialitäten plus 
Trüffel-, Marzipan- und Nougat- Pralinen in Herzform.

ArtNr.: 58	 Herstellung nur von Februar bis Ende März!

Tiramisutrüffel - Praline
Ein Hauch von Italien – abgeschmeckt mit starkem Espresso und Amaretto.

ArtNr.: 79	

PRINZESS-Teegebäck

Sortiment wechselt nach Jahreszeit!

vo
n 

Meisterhand gefertigt und vered
el

t •

PRINZESS
Schoko style
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PRINZESS Köcher
gefüllt mit edlen PRINZESS-Pralinen-
Spezialitäten, keine Sonderfüllungen 
möglich!

Köcher gefüllt:
	 60 g	 ArtNr.: 018.200/50	 11,50 a
	125 g	 ArtNr.: 018.210/50	 21,50 a
	230 g	 ArtNr.: 018.230/50	 37,60 a

Frische Handwerksqualität!
Unsere Pralinen und unser Gebäck werden aus frischen, kostbaren 
Rohmateralien mit viel Liebe und größter Sorgfalt hergestellt.

Bitte genießen Sie unsere Produkte frisch.
Jede unsachgemäße oder offene Lagerung beeinträchtigt die Qua-
lität in Bezug auf Aussehen, Feuchtigkeit, Geruch und vor allem im 
Geschmack. Lagern Sie die Produkte nur kurz, am Besten dunkel bei 
ca. 18°-20°C. Vor allem nicht im Kühlschrank (da die Kälte dort sehr 
trocknend wirkt und somit die Aromenvielfalt schnell schwindet).

Lose Pralinen für den Eigenbedarf
Die Prinzess-Pralinen-Spezialitäten sind nicht nur in den zuvor beschriebenen 
Präsentverpackungen, sondern selbstverständlich auch für den Eigenbedarf, lose 
erhältlich. Sowohl jede einzelne Sorte, als auch untereinander gemischt. 

Sonderfüllungen auf Wunsch möglich – bitte vermerken: 
• alkoholfrei für Kinder, Schwangere, stillende Mütter …
• glutenfrei für Allergiker …
• ohne Nüsse, Nougat u. Marzipan für Nuss-Allergiker …

Folgende 4 Verpackungseinheiten stehen hierfür zur Verfügung:
ca. 180 g – 220 g	 35,10 a –	42,90 a
ca. 250 g – 300 g	 47,50 a –	57,00 a
ca. 350 g – 400 g	 65,45 a –	74,80 a
ca. 500 g – 600 g	 92,50 a –	111,00 a
Der Preis errechnet sich nach dem tatsächlichen Gewicht!
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Glutenhaltiges Getreide und Glutenhaltige 
Getreide-Erzeugnisse (Weizen, Hafer, Rog-
gen, Gerste, Dinkel, Kamut)

Sesamsamen und Sesamsamen-Erzeugnisse

Milch und Milch-Erzeugnisse (einschließlich 
Laktose)

Eier und Ei-Erzeugnisse

Erdnüsse und Erdnuss-Erzeugnisse

Soja und Soja-Erzeugnisse

Schalenfrüchte (Haselnuss, Walnuss, Pecan-
nuss, Paranuss, Macadamianuss und Queens-
landnuss, Cashewnuss, Pistazie, Mandel) und 
daraus hergestellte Erzeugnisse

Sellerie und Sellerie-Erzeugnisse

Lupine und Lupinen-Erzeugnisse

Schwefeldioxid und Sulfite in einer 
Konzentration von mehr als 10 mg/
kg, als SO

2 angegeben

Fisch und Fisch-Erzeugnisse

Senf und Senf-Erzeugnisse

Krebstiere und Krebstier-Erzeugnisse

Weichtier und Weichtier-Erzeugnisse

Haftungsausschluss bzgl. Kreuzkonta-
minationen
Wir können leider nicht ausschließen, dass 
auf der Vorstufe seitens der Vorlieferanten 
oder bei der Herstellung nicht vermeidbare 
Kontaminationen mit allergenen Bestandtei-
len stattfinden – so finden sich in jeder Back-
stube die klassischen Zutaten Weizenmehl, 
Eier, Nüsse auch als Spuren in der Luft oder 
auf Arbeitsflächen.

Welche Zutaten sind deklarations-
pflichtige allergene Zutaten und welche 
nicht?
Die Deklarationspflicht betrifft nur die amt-
lich festgelegten 14 Hauptallergene und Er-
zeugnisse daraus.
Sollten Sie auf andere Stoffe z.B. bestimmte 
Gewürze allergisch reagieren, fragen Sie uns. 
Anzugeben sind die Warenbezeichnungen, 
dabei gibt es auch Sammelbezeichnungen 
bei Mischungen oder Sortierungen. Dies be-
deutet eine Sammlung aller Allergene der 
einzelnen Untersorten. Zum Teil gibt es da-
bei Sorten, die nicht alle Allergene enthalten 
(Bsp. Lactose) – bitte nachfragen

Einführung in die Allergendeklaration bei losen Lebensmittel gemäß der EU Lebensmittelverordnung
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21 Himmelsboten +

23 Süsser Donaudampfer +

24 Regensburger Radi +

25 Oma‘s Lieblingskissen +

26 Freudentränen X

27 Sternschnuppen +

28 Regensburger Domspitzen +

30 Frauenpower sortiert +

31 Wunder-Lächeln sortiert X

32 1001-Nacht +

33 Grand Cru +

34 Rosenzauber +

35 Göttliches Duett +

36 Himmels-Flüsterer +

37 Männer-Feuer sortiert +

39 PRINZESS Urknaller sortiert +

41 Erdnuss-Töpfchen +

51 Feiner Blätterkrokant +

130 Klassische Nougat-Mischung +

01 Römerin + X + X X

02 Seerosen + X + X X

03 Ratsherrn-Schlücke sortiert + X + X X

04 Donau- und Seemuscheln sortiert + X + X X

05 Zarte Bussis + X + X X

06 Rottacher Madl‘n sortiert + X + X X

07 Alpspitz-Traum + X + X X

08 Barbara Küsse sortiert + X + X X

10 Kussmund + X + X +

11 Regensburgerinnen sortiert + X + X X

12 Toller Römer + X + X X

13 Don Juan Kanonenkugeln + X + X 	 +

14 Stielkirschen + X + X +

15 Regensburger Buam sortiert + X + X X

16 Fesche Münchnerin + X + X X

17 Sommerwind + X + X X

18 Liebeszauber + X X X X

19 Kesse Gloria sortiert + X + X X

20 Champagner-Trüffel + X + X +

X = rezepturmäßig enthalten + = kann in Spuren enthalten sein

WarenbezeichnungWarenbezeichnung
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X = rezepturmäßig enthalten + = kann in Spuren enthalten sein

Tafel Schokolade + Trinkschokolade

         dito         mit Ingwer + + 	 +

GrandCru MARACAIBO Créolo 49 % + X +

         dito         mit Chili od. Pfeffer + + +

GHANA Supreme 85 % + + +

GrandCru BOLIVIA Cru Sauvage 68 % + + +

Edel-Zartbitter 70 % + + +

         dito         mit Mandeln od. Nüssen + + X

JAVA Edelvollmilch 38 % + X +

         dito         mit Haselnüssen + X X

         dito         mit Kokos + X +

Weiße Edelschokolade + X +

+ +

+ X

+ +

+ X

+ +

+ X

+ X

+ X

+ X

+ X

+ X

322 Hausmischung-Teegebäck X X XX X

421 Columbus / 422 GrandCru Kuchen X X XX X

140 Klassische Marzipan-Mischung + X + X X X

GrandCru MARACAIBO Clasificado 65 % + + 	 ++ +

         dito         mit Erdnuss + X ++ X X

GrandCru ARRIBA 72 % + + ++ +

X + X +

X + X X

X + X X

X + X +

X X

X X

X X

X X

X X

X +

X +

X +

X X

X X

X X

X X

X X

X X

X X

X X

+ X

+ X

+ X

X X

+ X

+ +

+ X

+ X

+ X

+ X

+ X

+ X X

+ X

+ X

58 PRINZESS-Pralinen-Herzen sortiert + X + X X X

Warenbezeichnung
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Optima Optimorum Getreu diesem alten Wahlspruch arbeitet die PRINZESS Confiserie in Regensburg nur mit den allerbesten 
Rohstoffen. Rezepte, die seit Jahrhunderten in Familientradition gepflegt und gehütet werden, machen die PRINZESS-Spezialitäten aus Regensburg 
zu unnachahmlichen Erzeugnissen der hohen Konditoren-Handwerkskunst. Alle PRINZESS-Spezialitäten sind mit einem Echtheitszertifikat versehen.

PRINZESS Garantie & Schokoladen-Reinheitsgebot
In unserer Schokolade befindet sich als hochwertiges pflanzliches Fett ausschließlich Kakaobutter. Wie natives Olivenöl auch, ist es ein gesundes, cho-
lesterinfreies Fett. In den Handel und Versand gelangt nur frischeste Ware. Sollten Sie trotz unseren strengen Qualitätskontrollen einmal Anlass zur 
Klage haben, senden Sie bitte die Packung zurück. Sie erhalten umgehend vollwertigen Ersatz für den entgangenen Genuss.

Weltweiter Versand !
Wählen Sie bequem von zu Hause ein schönes Geschenk aus – den Rest erledigt Ihr PRINZESS-Team prompt und zuverlässig für Sie. Bei Fragen, indi-
viduellen Wünschen oder “schwierigen Fällen” beraten wir Sie, aber auch bei Anregungen und Verbesserungsvorschlägen stehen wir Ihnen gerne zur 
Verfügung. Rufen Sie uns an oder schreiben Sie oder, wenn Sie die Möglichkeit dazu haben, kombinieren Sie beides und faxen oder mailen Sie uns. Wir 
freuen uns, von Ihnen zu hören.     Ihr PRINZESS-Team  - stets für Sie da -

Datenschutzerklärung
✓	Der Schutz Ihrer Privatsphäre ist für uns sehr wichtig. Nachstehend informieren wir Sie ausführlich über den Umgang mit Ihren Daten. 

✓	Datenerhebung und -verwendung zur Vertragsabwicklung und bei Eröffnung eines Kundenkontos: Wir erheben personenbezogene Daten, wenn Sie uns diese im 
Rahmen Ihrer Bestellung, bei einer Kontaktaufnahme mit uns (z.B. per Kontaktformular oder E-Mail) oder bei Eröffnung eines Kundenkontos freiwillig mitteilen. 
Welche Daten erhoben werden, ist aus den jeweiligen Eingabeformularen ersichtlich. Wir verwenden die von Ihnen mitgeteilten Daten zur Vertragsabwicklung 
und Bearbeitung Ihrer Anfragen. Nach vollständiger Abwicklung des Vertrages oder Löschung Ihres Kundenkontos werden Ihre Daten für die weitere Verwendung 
gesperrt und nach Ablauf der steuer- und handelsrechtlichen Aufbewahrungsfristen gelöscht, sofern Sie nicht ausdrücklich in eine weitere Nutzung Ihrer Daten 
eingewilligt haben oder wir uns eine darüber hinausgehende Datenverwendung vorbehalten, die gesetzlich erlaubt ist und über die wir Sie nachstehend informieren. 
Die Löschung Ihres Kundenkontos ist jederzeit möglich und kann entweder durch eine Nachricht an die unten beschriebene Kontaktmöglichkeit oder über eine dafür 
vorgesehene Funktion im Kundenkonto erfolgen. 
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PRINZESS Bestellservice, Versand und Lieferung
✓	Die Prinzess-Pralinen-Spezialitäten sind nicht nur in den zuvor beschriebenen 

Präsentverpackungen, sondern selbstverständlich auch für den Eigenbedarf 
lose erhältlich. Sowohl jede einzelne Sorte, als auch untereinander gemischt. 

✓	Tragen Sie bitte die benötigte Menge, Bestellnummer, die Bezeichnung und 
die Größe bzw. das Gewicht ein.

✓	Geben Sie bei jeder Bestellung Ihre Telefon- und Faxnummer für eventuelle 
Rückfragen mit an.

✓	Datenweitergabe zur Vertragserfüllung: Zur Vertragserfüllung geben wir Ihre Daten an das mit der Lieferung beauftragte Versandunternehmen weiter, soweit dies 
zur Lieferung bestellter Waren erforderlich ist. Je nach dem, welchen Zahlungsdienstleister Sie im Bestellprozess auswählen, geben wir zur Abwicklung von Zahlun-
gen die hierfür erhobenen Zahlungsdaten an das mit der Zahlung beauftragte Kreditinstitut und ggf. von uns beauftragte Zahlungsdienstleister weiter bzw. an den 
ausgewählten Zahlungsdienst. Insoweit gilt die Datenschutzerklärung des jeweiligen Zahlungsdienstleisters. 

✓	Auskunftsrecht und Kontaktmöglichkeit: Sie haben ein Recht auf unentgeltliche Auskunft über die bei uns zu Ihrer Person gespeicherten Daten sowie ggf. ein Recht 
auf Berichtigung, Sperrung oder Löschung dieser Daten. Bei Fragen zur Erhebung, Verarbeitung oder Nutzung Ihrer personenbezogenen Daten, bei Auskünften, 
Berichtigung, Sperrung oder Löschung von Daten sowie Widerruf erteilter Einwilligungen oder Widerspruch gegen eine bestimmte Datenverwendung wenden Sie 
sich bitte direkt an uns über die Kontaktdaten.

✓	Ansprechpartner für Datenschutz: Bei Fragen zur Erhebung, Verarbeitung oder Nutzung Ihrer personenbezogener Daten, bei Auskünften, Berichtigung, Sperrung 
oder Löschung von Daten sowie Widerruf erteilter Einwilligungen wenden Sie sich bitte an: PRINZESS Giebelen KG , Claudius Giebelen, Rathausplatz 2, 93047 Re-
gensburg, kontakt@cafe-prinzess.de

✓	Datenverwendung für E-Mail-Werbung ohne Newsletter-Anmeldung und Ihr Widerspruchsrecht: Wenn wir Ihre E-Mail-Adresse im Zusammenhang mit dem Ver-
kauf einer Ware oder Dienstleistung erhalten und Sie dem nicht widersprochen haben, behalten wir uns vor, Ihnen regelmäßig Angebote zu ähnlichen Produkten, 
wie den bereits gekauften, aus unserem Sortiment per E-Mail zuzusenden. Sie können dieser Verwendung Ihrer E-Mail-Adresse jederzeit durch eine Nachricht an die 
unten beschriebene Kontaktmöglichkeit oder über einen dafür vorgesehenen Link in der Werbemail widersprechen, ohne dass hierfür andere als die Übermittlungs-
kosten nach den Basistarifen entstehen.

✓	Erlaubnis zur E-Mail-Werbung: Ich möchte regelmäßig interessante Angebote per E-Mail erhalten. Meine E-Mail-Adresse wird nicht an andere Unternehmen wei-
tergegeben. Diese Einwilligung zur Speicherung und Nutzung meiner E-Mail-Adresse für Werbezwecke kann ich jederzeit mit Wirkung für die Zukunft widerrufen.

✓	Widerruf von Einwilligungen: Die nachstehende Einwilligung/en haben Sie ggf. ausdrücklich erteilt. Wir möchten Sie darauf hinweisen, dass Sie Ihre Einwilligung 
jederzeit mit Wirkung für die Zukunft widerrufen können.
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✓	Alle Anschriften bitte vollständig und korrekt angeben, damit eine reibungs-
lose Zustellung erfolgen kann – keine Postfachangabe. Haben Sie bei DHL/
Post bzw. Ihren Paketzustellern einen Wunschort für die Paketablage, evtl.  
auch Packstation, angegeben, so sollte dieser vor Frost oder Sonnenein-
strahlung geschützt sein. Beachten Sie dies bitte auch bei Geschenksen-
dungen an eine andere Adresse als die Ihre. Wir übernehmen keine Haftung 
bezüglich der Zustellung, das Risiko obliegt allein dem Besteller!

✓	Wenn Sie möchten, können Sie Ihren Bestellungen Grußkarten beilegen oder 
uns den Auftrag (2,50 c – 4,00 c je Karte) hierfür erteilen.

✓	Versandtermin nicht vergessen!

✓	Sie können per Telefon (*49) 0941/595310 – per Fax (*49) 0941/5953129
per E-mail kontakt@cafe-prinzess.de bestellen oder per Post 
PRINZESS Confiserie, 93047 Regensburg, Rathausplatz 2

✓	Benutzen Sie bitte das beigefügte Bestellformular - bitte vergessen Sie Ihre 
Adresse und Ihre Kundennummer nicht.

✓	Da wir bemüht sind, unseren Kunden eine möglichst hochwertige Qualität 
anzubieten, bitten wir dafür um Ihr Verständnis, dass unser umfangreiches 
Sortiment bedingt z.B. durch nicht lieferbare Saisonartikel ständigen Verän-
derungen  unterworfen ist. Aus diesem Grund behalten wir uns einen Aus-
tausch gegen mindestens gleichwertige Ware vor. Im Zweifelsfalle stimmen 
wir die Änderungen mit dem Besteller ab.

✓	Umtausch falsch bestellter Ware ist bei Lebens- und Genussmitteln nicht 
möglich. Bei alkoholischen Getränken: Abgabe nur an Person über 18 Jahren.

✓	Versand erfolgt in der Regel innerhalb 1-2 Wochen (nach Eingang Ihrer Be-
stellung), sofern alle Artikel vorrätig sind per DHL/Post. Vor Weihnachten 
oder Ostern kann es auch mal länger dauern – bitte rechtzeitig bestellen!

✓	Sie zahlen innerhalb Deutschland je Sendung lediglich einen Porto- und Ver-
packungsanteil von 12,20 c – bei Auslands-, Eil-, Nachnahme- oder Rück-
sendungen verrechnen wir Ihnen die zusätzlichen Kosten.

✓	Auslandversand nur in EU-Staaten und Schweiz, in andere Länder nur nach 
Rücksprache. Wir übernehmen keine Haftung bezüglich der Zustellung, das 
Risiko obliegt allein dem Besteller. Bitte die Telefonnummer und Mailadresse 
des Empfängers angeben, dies erleichtert es ggf. den Zustellern vor Ort.

Preise und Zahlung
✓	So zahlen Sie – per Rechnung innerhalb 10 Tagen (Bonität vorausgesetzt)!

Bei Neukunden (Erstauftrag) per Vorrauszahlung oder per SEPA-Bankeinzug 
(mit 6 Wochen Widerrufsrecht).

✓	Der Ordnung halber, Nichtzahlern schicken wir eine 1. Mahnung, erinnern 
Sie dann noch einmal schriftlich oder telefonisch, das ist die 2. Mahnung.	
Wenn 2 Wochen später keine Zahlung eingegangen ist, geht die Rechnung 
zu einem Inkasso-Büro mit erheblichen Kosten für den Nichtzahler ab der 
1. Mahnung. Melden Sie sich bitte sofort, wenn mit Ihrer Lieferung etwas 
nicht passt, damit wir mit Ihnen eine Lösung finden können. Wir stecken 
unsere Energie lieber in gute Ware und Service und nicht in Zahlungs-
erinnerungen.

✓	Im Katalog aufgeführte Preise sind a-Preise. Mit Erscheinen dieses Katalo-
ges (02.02.2026) verlieren alle bisherigen Preise ihre Gültigkeit. In den Prei-
sen ist die derzeit gültige gesetzliche Mehrwertsteuer enthalten. Bei einer 
Erhöhung behalten wir uns eine entsprechende Preiserhöhung vor.

✓	Produktabbildungen/-Füllungen sind exemplarisch und können ggf. abwei-
chen bzw. werden saisonal angepasst. Für Druckfehler und Farbabweichun-
gen übernehmen wir keine Haftung.
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 1Bitte senden Sie mir nachfolgende Artikel bzw. als Geschenksen-

dungen an u.g. abweichende Lieferadressen. Ihre Allgemeinen 
Geschäftsbedingungen und Datenschutzerklärungen habe ich zur 
Kenntnis genommen und akzeptiere diese durch meine Bestellung.

Die Versandkostenpauschale beträgt je Sendung ab Januar 2026: 
Innerhalb Deutschland 12,20 c zzgl. Kosten für Nachnahme, Eilzu-
schlag, Auslands- oder Rücksendung. Der Versand erfolgt, sofern 
alle Artikel vorrätig, innerhalb 1-2 Wochen nach Bestelleingang.

Schriftlich:	 PRINZESS Confiserie
	 Rathausplatz 2 
	 D-93047 Regensburg

Telefon:	 0941 / 59 53 10
Fax:	 0941 / 59 53 129
E-Mail:	 kontakt@cafe-prinzess.de

Bestellschein
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Kundennummer

Firma

Telefon - wichtig für evtl. Rückfagen	 Fax

E-Mail

		  X

Datum		  Unterschrift

Vorname / Name

Straße / Hausnummer - kein Postfach

Postleitzahl / Ort

IBAN-Nummer	 siehe Kontoauszug	 BIC-Nummer

		

Datum		  Unterschrift
		

❑ Rechnung	 bei Erstbestellung  ❑ Vorkasse  oder  ❑ SEPA-Bankeinzug

Kontonummer	 Bank	 Bankleitzahl

		  X

✂
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Pos.
Menge 

St. / g / kg Art.-Nr. Artikelbezeichnung Größe / 
Gewicht Bemerkung

Bsp. 1 St. 527.430/50 Dose Opus maximum 330g
Lieferanschrift 2-  
Versandtermine

1.

2.

3.

4.

5.

6.

Bitte beachten: abweichende Lieferanschriften und Versandtermine (ohne Gewähr) bitte je Position vermerken!

Firma

Vorname / Name

Straße / Hausnummer - kein Postfach

Postleitzahl / Ort

Grußkarte:    ❑ Ja     ❑ Nein
Text:

Katalog - 
Seite

©
 PRIN

ZESS G
iebelen KG

 · Rathausplatz 2 · 93047 Regensburg
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 2

Firma

Vorname / Name

Straße / Hausnummer - kein Postfach

Postleitzahl / Ort

Grußkarte:    ❑ Ja     ❑ Nein
Text: Li
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ift

 3

✂



Das Prinzess Stammhaus in Regensburg

Nach dem Wahlspruch OPTIMA OPTIMORUM hält die PRINZESS Confiserie in Regensburg bis heute an einer 

jahrhundertalten Tradition fest, die untrennbar mit der Geschichte der Freien Reichsstadt verbunden ist.

1676 weilte Robertus de Gravel als französischer Gesandter beim Reichstag in Regensburg, in seinem 

Reisegepäck auch jene Köstlichkeiten, die der Koch des als Feinschmecker bekannten Marschalls Duc du 

Plessis-Praslin erfunden hatte. Nach jenem Genießer erhielten die Köstlichkeiten den Namen „Praline“. Der 

Regensburger Magistrat wurde verpflichtet, für sämtliche Beratungen des „Immerwährenden Reichstags des 

Heiligen Römischen Reiches Deutscher Nation“ Konfekttischchen zu unterhalten. Hier schlug die Geburts-

stunde der Pralinen-Herstellung in Deutschland, verfeinert und verbessert noch von späteren Generationen 

im Hause PRINZESS.

PRINZESS Giebelen KG  ·  Confiserie Boutique Café  ·  Rathausplatz 2  ·  93047 Regensburg
Tel. 09  41/59  53 10  ·  Fax 09  41/5  95  31 29  ·  E-Mail kontakt@cafe-prinzess.de

Älteste Confiserie Deutschlands
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